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In Camera di Commercio

Festa della Cinta senese
Oggi la presentazione
del programma

Oggi la presentazione del-

la prima edizione della Fe-
sta della Cinta Senese DOP,
evento organizzato dal Consor-
zio di Tutela Cinta Senese con
la Fondazione Qualivita. L'ap-
puntamento ¢ alle 12 nella sede
di Siena della Camera di Com-
mercio. Sara |'occasione per
scoprire il programma di attivi-
ta cheinclude escursioni nel ter-
ritorio, masterclass e il primo
Concorso Internazionale di ta-
glio del prosciutto di Cinta, con
esperti cortadores spagnoli.
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Sovicille e Murlo

Grande festa
per promuovere
la cinta senese
vera eccellenza

A pagina 19

Grande festa per la cinta senese
«Un prodotto che crea economia»

L’iniziativa & stata presentata in Camera di Commercio, forte legame tra le aziende e il territorio
«L'obiettivo e rilanciare il gusto delle carni lavorate dalle aziende senesi». Ecco tutto il programma

Alvia |la prima edizione della Fe-
sta della cinta senese Dop, un
evento che punta alla tutela e al-
la valorizzazione di un‘eccellen-
za gastronomica famosa nel
mondo. «La Festa della cinta raf-
forzara la nostra presenza sui
mercati e la nostra riconoscibili-
td - ha commentato Massimo
Guasconi, presidente della Ca-
mera di commercio Arezzo-Sie-
na -. Le carni lavorate di Siena
all’estero hanno cubato nel pri-
mo semestre 2024 circa 10milio-
ni di euro, con un aumento del
15% rispetto al semestre prece-
dente del 2023. Un dato che ci
fa capire quanto questo prodot-
to sia importante per il territo-
rio». L'evento & organizzato dal
Consorzio di tutela cinta senese
Dop in collaborazione con Ia
Fondazione Qualivita e molte
fra associazioni locali e interna-
zionali, e si terra nei comuni di
Sovicille e Murlo dal 29 novem-
bre al 1° dicembre. «ll fatto che

sia una festa, e non una sagra,
sottolinea la valorizzazione non
solo di un’eccellenza gastrono-
mica, ma di tutta una serie di va-
lori - ha spiegato il sindaco del
comune di Sovicille Giuseppe
Gugliotti -, fra cui anche una va-
lenza culturale, perché la cinta
€ un prodotto strettamente cor-
relato alla nostra realta, al punto
da aver avuto un ruolo importan-
te nello sviluppo della confor-
mazione del territorio».

L'occasione servira anche per
puntare |'attenzione su fenome-
ni di truffa e sull’aspetto della
sostenibilita. «<Una delle cose su
cui abbiamo riflettuto & che c’é
molta cinta senese in giro per il
mondo, cosi tanta che risulta in-
compatibile con il numero dei
capi allevati - ha spiegato Mau-
ro Rosato, direttore della Fonda-
zione Qualivita -. Il consorzio at-
traverso questa iniziativa vuole
riprendere in mano tutta la filie-
ra e condividere un nuovo per-
corso all'insegna della sostenibi-

lita». Tante le iniziative in pro-
gramma per la tre giorni: dai
percorsi di trekking della cinta
senese Dop, alle masterclass
per gli operatori professionali, fi-
no al prestigioso Concorso In-
ternazionale di taglio del pro-
sciutto, cui saranno presenti i
migliori  tagliatori  spagnoli.
«Non facciamo un evento per in-
vitare le persone a mangiare -
ha ribadito il presidente del Con-
sorzio di tutela cinta senese
Dop Nicolo Savigni -. Vogliamo
fare una festa che aiuti a genera-
re un'economia sul territorio e
nei riguardi degli allevatori, cui
facciamo capo. E la prima volta
il consorzio porta un evento co-
si importante sul territorio della
provincia, e lo fa grazie al forte
legame fra aziende e istituzio-
ni». Presenti per I'occasione an-
che due artigiani del comune di
Scarperia, famoso per la produ-
zione di coltelli. Parte del ricava-
to della Festa andra in favore
della regione spagnola di Valen-
cia.

Eleonora Rosi
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Parte del ricavato della Festa andra in favore della regione spagnola
di Valencia devastata dall’alluvione

Pellogrini sulla Francigena
Viaggio lungo 280 chilometri
icembre

an

iGrande f per la cinta si
prodotto che crea ecol

Vartanza Bekio
lgiorno della verita
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Una serie di appuntamenti dal 29 novembre al primo dicembre. Il consorzio riunisce 106 aziende in tutta la Toscana

Una festa per la Cinta senese

A Sovicille e Murlo evento dedicato alla produzione Iocale tra cultura del territorio e gastronomia

di Andrea Bianchi Sugarelli
SIENA

I Non solo enogaslrono-
mia, ma cultura, relazioni,
sostenibilitd, valorizzazione
del territorio, identita. Valori
racchiusi nella prima Festa
della Cinta senese dop chesi
svolgera dal prossimo 29 no-
vembre al primo dicembre
nel territorio senese, preci-
samente nei comuni di Mur-
lo e Sovicille. Un evento iti-
nerante alla scoperta di un
animale millenario, famoso
per le sue caratteristiche or-
ganolettiche e simbolo di
Siena e della Toscana nel
mondo.

La manifleslazione, organiz-
zata dal Consorzio di tutela
della Cinta senese dop, & un
esempio perfetto dicome un
prodotto tipico possa diven-
tare volano per il turismo so-
stenibile e la valorizzazione
delle eccellenze gastrono-
miche locali. Le campagne
di Sovicille, con i loro pae-
saggi incontaminati e la ric-
ca biodiversita, rappresen-
tano il contesto ideale per
celebrare quesla variela sui-
na, il cui allevamento in sta-
to brado
conlribuisce
a mantener-
ne le pecu-
liarita.

Il program-
ma e ricco di
iniziative, tra cui trekking nei
boschi e masterclass dedi-
cate alla Cinta senese dop.
Durante il fine sellimana, i
visitatori potranno parteci-
parea escursioni guidate nei
luoghi di allevamento, sco-

r -3

Levento Presentata la manifestazione organizzata dal Consorzio di tutela della Cinta senese dop

prendo da vicino le aziende
produttrici e il patrimonio
culturale che circonda que-
sto pregiato prodotto. Le e-
scursioni si lerranno sabalo
30 novembre e domenica
primo dicembre, dalle 10 al-
le 13, e offriranno un’oppor-

Taglio del prosciutto
Alla singolare gara partecipanti
anche da Spagna e Sud America

lunita unica di connessione
con la natura e con il lavoro
degli allevatori. Un momen-
to clou della festa sara il pri-
Mo concorso internazionale
di taglio del prosciutto da
Cinta senese dop, organiz-

zalo in collaborazione con
associazioni spagnole. Le-
vento vedra sfidarsi i miglio-
ri tagliatori di prosciutto
provenienti da Spagna, Italia
e Sud America, unendo le
tradizioni di ciascun paese e
valorizzando le caratteristi-
che distintive della Cinta. La
formazione sara un elemen-
lo centrale dell’evento, gra-
zie alla masterclass rivolta a
professionisti della ristora-
zione e studenti dell’istituto
professionale per l'enoga-
slronomia e ospilalila alber-
ghiera di Colle di Val d'Elsa.
La sessione formativa, che si
svolgera sabato 30 novem-
bre, offrira tre moduli su al-
levamento, laglio del pro-
sciutto e utilizzo in cucina,

con esperli del sellore, lra
cui la cuoca toscana Luisan-
naMesseri. Come sottolinea
Nicolo Savigni, presidente
del Consorzio, “non si tratta
di una sagra, ma di un’op-
portunita per generare cul-
lura ed economia a [avore

La proposta

Rosati, Fondazione Qualivita, chiede
di creare una strada come per i vini

dei nostri allevalori”.

Lafestanon &soloun tributo
alla gastronomia, ma anche
un’opportunita per riflettere
sull'importanza della Cinta
senese dop per il territorio.
Massimo Guasconi, presi-

denle della Camera di Com-
mercio Siena-Arezzo, affer-
ma: “La festa della Cinta
rappresenta le nostre radici,
le produzioni locali e la tra-
dizione. E’ fondamentale
per rafforzare la nostra rico-
noscibilita e combattere i fe-
nomenidi frode e di prodotti
non autentici”.

Mauro Rosati, presidente
della Fondazione Qualivita,
evidenzia la necessita di
creare una “strada della Cin-
tadop” simile a quelle dei vi-
ni, sottolineando !'impor-
tanza di una filiera che offre
condizioni uniche di produ-
zione. Infatti il consorzio
conta attualmente 106 a-
ziende in Toscana e ha un
valore di produzione di 3
milioni di euro, con un po-
tenziale di crescita notevo-
le.

1l sindaco di Sovicille, Giu-
seppe Gugliotti, e l'assessore
alla cultura e turismo di
Murlo, Rosalia Mula, metto-
no inluce 'importanzadella
Cinta senese dop come am-
basciatrice del territorio, ca-
pace di attrarre visitatori e
promuovere il patrimonio
cullurale locale.

Infine, il Co-
mune di
Scarperia e
San  Piero,
rappresen-
lato dall’as-
sessore Mar-
co Casati, confermal'impor-
lanza della cooperazione lra
le diverse realta locali per
valorizzare i prodotti artigia-
nali, come i coltelli di Scar-
peria che puntano a diven-
tare la prima Igp no food.

[

gmmum | PROVINCIA SIENA
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Una serie di appuntamenti dal 29 novembre al primo dicembre. Il consorzio riunisce 106 aziende in tutta la Toscana

Una festa per la Cinta senese

A Sovicille e Murlo evento dedicato alla produzione locale tra cultura del territorio e gastronomia

di Andrea Bianchi Sugarelli

SIENA

B Non solo enogastrono-
mia, ma cultura, relazioni,
sostenibilita, valorizzazione
del territorio, identita. Valori
racchiusi nella prima Festa
della Cinta senese dop chessi
svolgera dal prossimo 29 no-
vembre al primo dicembre
nel territorio senese, preci-
samente nei comunidi Mur-
lo e Sovicille. Un evento iti-
nerante alla scoperta di un
animale millenario, famoso
per le sue caratteristiche or-
ganolettiche e simbolo di
Siena e della Toscana nel

mondo. ] ]
La manifestazione, organiz-

zata dal Consorzio di tutela
della Cinta senese dop, € un
esempio perfetto dicome un
prodotto tipico possa diven-
tare volano per il turismo so-
stenibile e la valorizzazione
delle eccellenze gastrono-
miche locali. Le campagne
di Sovicille, con i loro pae-
saggi incontaminati e la ric-
ca biodiversita, rappresen-
tano il contesto ideale per
celebrare questa varieta sui-
na, il cui allevamento in sta-
to brado

contribuisce

a mantener-

ne le pecu-

liarita.

Il program-

ma ericcodi

iniziative, tra cui trekking nei
boschi e masterclass dedi-
cate alla Cinta senese dop.
Durante il fine settimana, i
visitatori potranno parteci-
pare a escursioni guidate nei
luoghi di allevamento, sco-
prendo da vicino le aziende
produttrici e il patrimonio
culturale che circonda que-
sto pregiato prodotto. Le e-
scursioni si terranno sabato
30 novembre e domenica
primo dicembre, dalle 10 al-
le 13, e offriranno un’oppor-
tunita unica di connessione

con la natura e con il lavoro
degli allevatori. Un momen-
to clou della festa sara il pri-
mo concorso internazionale
di taglio del prosciutto da
Cinta senese dop, organiz-
zato in collaborazione con
associazioni spagnole. Le-
vento vedra sfidarsi i miglio-
ri tagliatori di prosciutto
provenienti da Spagna, Italia
e Sud America, unendo le
tradizioni di ciascun paese e
valorizzando le caratteristi-
che distintive della Cinta. La
formazione sara un elemen-
to centrale dell'evento, gra-
zie alla masterclass rivolta a
professionisti della ristora-
zione e studenti dell’istituto
professionale per l'enoga-
stronomia e ospitalita alber-
ghiera di Colle di Val d’Elsa.
La sessione formativa, che si
svolgera sabato 30 novem-
bre, offrira tre moduli su al-
levamento, taglio del pro-
sciutto e utilizzo in cucina,
con esperti del settore, tra
cui la cuoca toscana Luisan-
na Messeri. Come sottolinea
Nicold Savigni, presidente
del Consorzio, “non si tratta
di una sagra, ma di un’op-
portunita per generare cul-

tura ed economia a favore
dei nostri allevatori”.

La festanon e solo un tributo
alla gastronomia, ma anche
un’opportunita per riflettere
sull'importanza della Cinta
senese dop per il territorio.
Massimo Guasconi, presi-
dente della Camera di Com-
mercio Siena-Arezzo, affer-
ma: “La festa della Cinta
rappresenta le nostre radici,
le produzioni locali e la tra-
dizione. F' fondamentale
per rafforzare la nostra rico-
noscibilita e combattere i fe-
nomenidifrode e di prodotti
non autentici”.

Mauro Rosati, presidente
della Fondazione Qualivita,
evidenzia la necessita di
creare una “strada della Cin-

tadop” simile a quelle dei vi-
ni, sottolineando I'impor-
tanza di una filiera che offre
condizioni uniche di produ-
zione. Infatti, il consorzio
conta attualmente 106 a-
ziende in Toscana e ha un
valore di produzione di 3
milioni di euro, con un po-
tenziale di crescita notevo-
le.

11 sindaco di Sovicille, Giu-
seppe Gugliotti, e 'assessore
alla cultura e turismo di
Murlo, Rosalia Mula, metto-
no inlucel'importanzadella
Cinta senese dop come am-
basciatrice del territorio, ca-
pace di attrarre visitatori e
promuovere il patrimonio
culturale locale.

Infine, il Co-

mune di

Scarperia e

San Piero,

rappresen-

tato dall’as-
sessore Mar-

co Casati, confermal'impor-
tanza della cooperazione tra
le diverse realta locali per
valorizzare i prodotti artigia-
nali, come i coltelli di Scar-
peria che puntano a diven-
tare la prima Igp no food.
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L'evento Presentata la manifestazione organizzata dal Consorzio di tutela della Cinta senese dop

Taglio del prosciutto La proposta o
Alla singolare gara partecipanti Rosati, Fondazione Qualivita, chiede

anche da Spagna e Sud America di creare una strada come per i vini

Natale a Poggibonsi: 15 giorni di eventi
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Dal 29 novembre a 1 dicembre Sovicille festeggia Cinta senese Dop

Modello di filiera sostenibile e simbolo della cucina toscana Roma, 19 nov.
(askanews) Dal 29 novembre al primo dicembre, nelle campagne senesi tra i
comuni di Sovicille e Murlo, si festeggia uno degli animali piu famosi al mondo
per le sue caratteristiche organolettiche: la Cinta Senese DOP. In questi giorni,
infatti, € in programma La Festa della Cinta Senese DOP, evento voluto dal
Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP, che rappresenta un vero e proprio
traino per un turismo sostenibile legato alle eccellenze gastronomiche di questa
terra. Il territorio di Sovicille, nel cuore della campagna senese, rappresenta | -
‘essenza della Cinta Senese DOP grazie ad un ambiente che conserva I’autentica varieta paesaggistica Toscana. Al
centro della Festa c’e un programma ricco di iniziative enogastronomiche e di conoscenza delle caratteristiche del
prodotto, oltre a percorsi di Trekking della Cinta Senese DOP, Masterclass promossa dal Consorzio con Fondazione
Qualivita per gli operatori professionali con esperti di produzione e gastronomia. E infine un Concorso Internazionale
di taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP con la partecipazione dei celebri cortadores spagnoli, da anni impegnati a
valorizzare le caratteristiche organolettiche distintive dei prodotti iberici. L'iniziativa prevede un vero e proprio
concorso dove sei tagliatori professionisti, tre spagnoli e tre italiani, si sfideranno nella realizzazione dei piatti, mentre
Mirko Giannella, tagliatore esperto di livello internazionale, raccontera gli elementi di un corretto e consapevole
consumo e di un servizio ottimale.
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Breaking News

Giubileo, accordo
franchigie straordinarie...

Garante: intesa & momento
cruciale non solo per Roma Roma,
19

Accordo Fai-Cisle
sindacato...

Marocchini sono prima comunitd
inltalia in settore agroalimentare
Roma, 19...

Cybersecurity, a Roma
la...

Redlizzata grazie alla partnership
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Dal 29 novembre a 1 dicembre Sovicille festeggia

Cinta senese Dop

Di
Novembre 20, 2024

Tempo dilettura 1 minuti

Modello di filiera sostenibile ¢ simbolo della cucina toscana
Roma, 19 nov. (askanews) — Dal 29 novembre al primo dicembre, nelle

campagne senesi tra i comuni di Sovicille e Murlo, si festeggia uno degli

animali piu famosi al mondo per le sue caratteristiche organolettiche: la
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Cinta Senese DOP. In questi giorni, infatti, ¢ in programma “La Festa della
Cinta Senese DOP”, evento voluto dal Consorzio di Tutela della Cinta
Senese DOP, che rappresenta un vero e proprio traino per un turismo
sostenibile legato alle eccellenze gastronomiche di questa terra.

11 territorio di Sovicille, nel cuore della campagna senese, rappresenta
I’essenza della Cinta Senese DOP grazie ad un ambiente che conserva
I’autentica varieta paesaggistica Toscana. Al centro della Festa c¢’¢ un
programma ricco di iniziative enogastronomiche e di conoscenza delle
caratteristiche del prodotto, oltre a percorsi di Trekking della Cinta Senese
DOP, Masterclass promossa dal Consorzio con Fondazione Qualivita per
gli operatori professionali con esperti di produzione e gastronomia.

E infine un Concorso Internazionale di taglio del prosciutto da Cinta
Senese DOP con la partecipazione dei celebri cortadores spagnoli, da anni
impegnati a valorizzare le caratteristiche organolettiche distintive dei
prodotti iberici. L iniziativa prevede un vero e proprio concorso dove sei
tagliatori professionisti, tre spagnoli e tre italiani, si sfideranno nella
realizzazione dei piatti, mentre Mirko Giannella, tagliatore esperto di livello
internazionale, raccontera gli elementi di un corretto e consapevole

consumo ¢ di un servizio ottimale.

EXPLORE TAGS

DAL 29 NOVEMBRE A 1 DICEMBRE SOVICILLE FESTEGGIA CINTA SENESE
DOP
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La Nazione Siena Cronaca Grande festa per la cinta s...

Grande festa per la cinta senese: "Un prodotto che
Crea economia”

L'iniziativa e stata presentata in Camera di Commercio, forte legame tra le aziende e il
territorio "L'obiettivo é rilanciare il gusto delle carni lavorate dalle aziende senesi". Ecco
tutto il programma.

Parte del ricavato della Festa andra in favore della regione spagnola di
Valencia devastata dall’alluvione

| via la prima edizione della Festa della cinta senese

Dop, un evento che punta alla tutela e alla

valorizzazione di un‘eccellenza gastronomica
famosa nel mondo. "La Festa della cinta rafforzara la nostra
presenza sui mercati e la nostra riconoscibilita — ha
commentato Massimo Guasconi, presidente della Camera di
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commercio Arezzo-Siena -. Le carni lavorate di Siena
all'estero hanno cubato nel primo semestre 2024 circa
10milioni di euro, con un aumento del 15% rispetto al
semestre precedente del 2023. Un dato che ci fa capire
quanto questo prodotto sia importante per il territorio”.
L'evento é organizzato dal Consorzio di tutela cinta senese
Dop in collaborazione con la Fondazione Qualivita e molte
fra associazioni locali e internazionali, e si terra nei comuni
di Sovicille e Murlo dal 29 novembre al 1° dicembre. "1l fatto
che sia una festa, e non una sagra, sottolinea la
valorizzazione non solo di un'eccellenza gastronomica, ma
di tutta una serie di valori — ha spiegato il sindaco del
comune di Sovicille Giuseppe Gugliotti -, fra cui anche una
valenza culturale, perché la cinta & un prodotto
strettamente correlato alla nostra realtd, al punto da aver
avuto un ruolo importante nello sviluppo della
conformazione del territorio”.

L'occasione servira anche per puntare |'attenzione su
fenomeni di truffa e sull’aspetto della sostenibilita. "Una
delle cose su cui abbiamo riflettuto & che c'é molta cinta
senese in giro per il mondo, cosi tanta che risulta
incompatibile con il numero dei capi allevati — ha spiegato
Mauro Rosato, direttore della Fondazione Qualivita -. I
consorzio attraverso questa iniziativa vuole riprendere in
mano tutta la filiera e condividere un nuovo percorso
all'insegna della sostenibilitd". Tante le iniziative in
programma per la tre giorni: dai percorsi di trekking della
cinta senese Dop, alle masterclass per gli operatori
professionali, fino al prestigioso Concorso Internazionale di
taglio del prosciutto, cui saranno presenti i migliori tagliatori
spagnoli. "Non facciamo un evento per invitare le persone a
mangiare — ha ribadito il presidente del Consorzio di tutela
cinta senese Dop Nicolo Savigni -. Vogliamo fare una festa
che aiuti a generare un'economia sul territorio e nei riguardi
degli allevatori, cui facciamo capo. E la prima volta il
consorzio porta un evento cosi importante sul territorio
della provincia, e lo fa grazie al forte legame fra aziende e
istituzioni”. Presenti per |'occasione anche due artigiani del
comune di Scarperia, famoso per la produzione di coltelli.
Parte del ricavato della Festa andra in favore della regione
spagnola di Valencia.

Eleonora Rosi

© Riproduzione riservata
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Dal 29 novembre a 1 dicembre Sovicille festeggia Cinta senese Dop

Modello di filiera sostenibile e simbolo della cucina toscana Roma, 19 nov.
(askanews) Dal 29 novembre al primo dicembre, nelle campagne senesi tra i
comuni di Sovicille e Murlo, si festeggia uno degli animali piu famosi al mondo
per le sue caratteristiche organolettiche: la Cinta Senese DOP. In questi giorni,
infatti, € in programma La Festa della Cinta Senese DOP, evento voluto dal
Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP, che rappresenta un vero e proprio
traino per un turismo sostenibile legato alle eccellenze gastronomiche di questa
terra. Il territorio di Sovicille, nel cuore della campagna senese, rappresenta | e &
‘essenza della Cinta Senese DOP grazie ad un ambiente che conserva I’autentica varieta paesaggistica Toscana. Al
centro della Festa c’e un programma ricco di iniziative enogastronomiche e di conoscenza delle caratteristiche del
prodotto, oltre a percorsi di Trekking della Cinta Senese DOP, Masterclass promossa dal Consorzio con Fondazione
Qualivita per gli operatori professionali con esperti di produzione e gastronomia. E infine un Concorso Internazionale
di taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP con la partecipazione dei celebri cortadores spagnoli, da anni impegnati a
valorizzare le caratteristiche organolettiche distintive dei prodotti iberici. L'iniziativa prevede un vero e proprio
concorso dove sei tagliatori professionisti, tre spagnoli e tre italiani, si sfideranno nella realizzazione dei piatti, mentre
Mirko Giannella, tagliatore esperto di livello internazionale, raccontera gli elementi di un corretto e consapevole
consumo e di un servizio ottimale.

Ritaglio stampa ad uso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

Pag. 18

152944




pata  20-11-2024

Pagina

Foglio 1

ONDAZZURRA.COM

Dal 29 novembre a 1 dicembre Sovicille festeggia Cinta senese Dop

Modello di filiera sostenibile e simbolo della cucina toscana Roma, 19 nov.
(askanews) Dal 29 novembre al primo dicembre, nelle campagne senesi tra i
comuni di Sovicille e Murlo, si festeggia uno degli animali piu famosi al mondo
per le sue caratteristiche organolettiche: la Cinta Senese DOP. In questi giorni,
infatti, € in programma La Festa della Cinta Senese DOP, evento voluto dal
Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP, che rappresenta un vero e proprio
traino per un turismo sostenibile legato alle eccellenze gastronomiche di questa
terra. Il territorio di Sovicille, nel cuore della campagna senese, rappresenta | e &
‘essenza della Cinta Senese DOP grazie ad un ambiente che conserva I’autentica varieta paesaggistica Toscana. Al
centro della Festa c’e un programma ricco di iniziative enogastronomiche e di conoscenza delle caratteristiche del
prodotto, oltre a percorsi di Trekking della Cinta Senese DOP, Masterclass promossa dal Consorzio con Fondazione
Qualivita per gli operatori professionali con esperti di produzione e gastronomia. E infine un Concorso Internazionale
di taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP con la partecipazione dei celebri cortadores spagnoli, da anni impegnati a
valorizzare le caratteristiche organolettiche distintive dei prodotti iberici. L'iniziativa prevede un vero e proprio
concorso dove sei tagliatori professionisti, tre spagnoli e tre italiani, si sfideranno nella realizzazione dei piatti, mentre
Mirko Giannella, tagliatore esperto di livello internazionale, raccontera gli elementi di un corretto e consapevole
consumo e di un servizio ottimale.
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Dal 29 novembre a 1 dicembre Sovicille festeggia Cinta senese Dop

Modello di filiera sostenibile e simbolo della cucina toscana Roma, 19 nov.
(askanews) Dal 29 novembre al primo dicembre, nelle campagne senesi tra i
comuni di Sovicille e Murlo, si festeggia uno degli animali piu famosi al mondo
per le sue caratteristiche organolettiche: la Cinta Senese DOP. In questi giorni,
infatti, € in programma La Festa della Cinta Senese DOP, evento voluto dal
Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP, che rappresenta un vero e proprio
traino per un turismo sostenibile legato alle eccellenze gastronomiche di questa
terra. Il territorio di Sovicille, nel cuore della campagna senese, rappresenta | -
‘essenza della Cinta Senese DOP grazie ad un ambiente che conserva I’autentica varieta paesaggistica Toscana. Al
centro della Festa c’e un programma ricco di iniziative enogastronomiche e di conoscenza delle caratteristiche del
prodotto, oltre a percorsi di Trekking della Cinta Senese DOP, Masterclass promossa dal Consorzio con Fondazione
Qualivita per gli operatori professionali con esperti di produzione e gastronomia. E infine un Concorso Internazionale
di taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP con la partecipazione dei celebri cortadores spagnoli, da anni impegnati a
valorizzare le caratteristiche organolettiche distintive dei prodotti iberici. L'iniziativa prevede un vero e proprio
concorso dove sei tagliatori professionisti, tre spagnoli e tre italiani, si sfideranno nella realizzazione dei piatti, mentre
Mirko Giannella, tagliatore esperto di livello internazionale, raccontera gli elementi di un corretto e consapevole
consumo e di un servizio ottimale.
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Una Festa per celebrare la Cinta Senese DOP, modello di filiera sostenibile e
simbolo della cucina t

Dal 29 novembre al 1° dicembre, nelle campagne senesi tra i comuni di Sovicille e
Murlo, si celebra uno degli animali pitu famosi al mondo per le sue caratteristiche
organolettiche, ma non solo, la Cinta Senese DOP. In questi giorni, infatti, e in
programma La Festa della Cinta Senese DOP, evento fortemente voluto dal Consorzio di
Tutela della Cinta Senese DOP, che rappresenta un vero e proprio traino per un turismo
sostenibile legato alle eccellenze gastronomiche di questa terra. |l territorio di Sovicille,
nel cuore della campagna senese, rappresenta lessenza della Cinta Senese DOP grazie
ad un ambiente straordinario che conserva | autentica varieta paesaggistica Toscana. .
Ricco di boschi e foreste, ha preservato intatto per secoli il suo paesaggio incontaminato, dove ai borghi, alle pievi e ai
castelli si alternano querce, lecci e castagni, offrendo le condizioni ideali per | allevamento, allo libero o semibrado, del
progenitore di tutti i suini toscani. Al centro della Festa cé un programma ricco di iniziative enogastronomiche e di
conoscenza delle caratteristiche del prodotto. Concentrate in questo breve periodo della Festa, tante le iniziative : dai
percorsi di Trekking della Cinta Senese DOP, con due escursioni naturalistiche tra i boschi alla scoperta delle aziende
produttrici, alla Masterclass per gli operatori professionali con esperti di produzione e gastronomia, fino al prestigioso
Concorso Internazionale di taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP con la partecipazione dei celebri cortadores
spagnoli, da anni impegnati a valorizzare le caratteristiche organolettiche distintive dei prodotti iberici di eccellenza
come il Prosciutto Iberico Pata Negra 100% Bellota attraverso la diffusione del taglio professionale del prosciutto. Il
Trekking: un viaggio a piedi alla scoperta dei luoghi dove nasce e cresce la Cinta Senese DOP. Sabato 30 novembre e
domenica 1° dicembre, a partire dalle 10 e fino alle 13, due escursioni naturalistiche guidate da unesperta guida
ambientale, che accompagneranno i visitatori alla scoperta dei luoghi e delle aziende della filiera DOP, per trasmettere
il patrimonio culturale e ambientale della Cinta Senese DOP. Dai boschi ai Castelli, passando per paesaggi unici al
mondo e arrivando a far tappa allinterno di alcune aziende dove si potra scoprire da vicino il celebre suino toscano. Il
Concorso internazionale di taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP. Il Consorzio di tutela della Cinta Senese DOP, in
collaborazione con le associazioni spagnole ANCJ e Jamén Lovers organizzano il 1° Concorso Internazionale di taglio
del prosciutto da Cinta Senese DOP alla presenza dei celebri cortadores spagnoli, da anni impegnati a valorizzare le
caratteristiche organolettiche distintive dei prodotti iberici di eccellenza come il prosciutto Iberico Pata Negra 100%
Bellota attraverso la diffusione del taglio professionale del prosciutto. La Cinta Senese DOP afferma cosi a livello
mondiale le qualita di una filiera che offre condizioni uniche di produzione, a partire dalle forme di allevamento, allo
stato brado o semibrado caratteristiche della filiera. Liniziativa prevede un vero e proprio concorso dove sei tagliatori
professionisti, tre spagnoli e tre italiani, si sfideranno nella realizzazione dei piatti, mentre Mirko Giannella, tagliatore
esperto di livello internazionale, raccontera gli elementi di un corretto e consapevole consumo e di un servizio
ottimale. La formazione al centro dei due giorni di festa con la Masterclass promosse dal Consorzio con Fondazione
Qualivita. Nei giorni di festa ampio spazio sara dedicato anche alla formazione sul prodotto Cinta Senese DOP. Al
centro delle attivita una Masterclass di specializzazione sulla Cinta Senese DOP rivolta a professionisti della
ristorazione, botteghe alimentari, macellerie, agriturismi e media di settore. Questo evento é strutturato in tre
momenti focalizzati sulla valorizzazione e sull utilizzo ottimale del prodotto certificato, con un approccio che unisce
tradizione, tecnica e innovazione. Saranno coinvolti nella Masterclass anche gli studenti dell” Istituto professionale
enogastronomico alberghiero del territorio, il Ricasoli di Colle Val d’Elsa, grazie alla partecipazione delle classi terza,
guarta e quinta degli indirizzi di cucina e sala-bar. La Masterclass si svolgera sabato 30 novembre e avra tre moduli: il
primo, condotto dal presidente del Consorzio, Nicolo Savigni, sulla particolarita del sistema di allevamento e sulle
caratteristiche di eccellenza della Cinta Senese DOP; il secondo sul taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP con il
tagliatore professionista Mirko Giannella; infine la declinazione in cucina a cura della cuoca e cultrice della cucina,
Luisanna Messeri. Il programma completo € disponibile su www.cintasenesedop.it. DICHIARAZIONI Consorzio di Tutela
della Cinta Senese DOP Presidente, Nicolo Savigni Tre giornate dedicate al Valore della Cinta Senese DOP, che per la
prima volta, nel suo territorio dorigine, si apre al mondo avvicinandosi a realta importanti a livello internazionale,
come i Cortadores spagnoli, ma anche stringendo collaborazioni e creando sinergie con realta locali del mondo
cooperativo e dellartigianato di alta qualita. Questa ¢ la dimostrazione che la Cinta Senese DOP, oltre ad essere lustro
delle Indicazioni Geografiche, € sinonimo di una cultura da riscoprire e valorizzare con momenti come questo, che ci
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auguriamo sia il primo di una lunga serie. LA CINTA SENESE DOP IN SINTESI Anno di riconoscimento DOP : 2012
Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP Anno costituzione : 2000 Riconoscimento MASAF : 2015 Aziende socie : N.
106: 76 allevamenti, 5 macelli, 25 aziende di sezionamento Aziende socie per provincia : 6 ad Arezzo, 15 a Firenze, 15
a Grosseto, 1 a Livorno, 1 a Massa, 7 a Pisa, 3 a Pistoia, 1 a Prato, 27 a Siena Filiera DOP Valore alla produzione : 3 min
di euro Capi macellati 2023 : n. 2.949 Capi macellati potenziali 2024 : n. 3.000 Caratteristiche produttive : Zona di
produzione : Regione Toscana Modello di allevamento : libero e semibrado Alimentazione : fornita principalmente dal
pascolo in bosco e/o in terreni coltivati a foraggere. E consentita una integrazione alimentare giornaliera, non
superiore al 2%. capi per ettaro: circa dieci animali esclusi i riproduttori (peso vivo complessivo ad ettaro di 1.500 Kg)
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Posted by Stefania Guernieri

A Sovicille la Festa della Cinta Senese
DOP: tre giorni di eccellenza toscana tra
tradizione e innovazione

Dal 29 novembre al 1° dicembre 2024, il borgo di Sovicille (SI) e le campagne circostanti si
preparano a celebrare uno dei simboli pili pregiati della cucina toscana: la Cinta Senese DOP. La
manifestazione, organizzata dal Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP, sara un’occasione
unica per conoscere da vicino una filiera che unisce sostenibilita, tradizione e innovazione, con un
ricco programma di eventi dedicati al pubblico e ai professionisti del settore.

Un programma tra trekking, masterclass e un
concorso internazionale

La Festa si distingue per una proposta che coniuga esperienze immersive e approfondimenti tecnici:
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= Flash News, Gourmet

E’ nato Giglio Fondente,
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o Trekking della Cinta Senese DOP: sabato 30 novembre e domenica 1° dicembre, due Asmana Wellness World é ‘;‘ b
escursioni guidate porteranno i partecipanti attraverso boschi, castelli e aziende della filiera. Un anche bistrot ﬂ
viaggio a piedi per scoprire il territorio che ospita questi pregiati suini allevati allo stato brado o = Flash News, Gourmet
semibrado.
e Concorso internazionale di taglio del prosciutto: per la prima volta in Italia, sei tagliatori
professionisti provenienti da Spagna, Italia e Sud America si sfideranno in una competizione Gourmet-Alert a Ginevra: La
spettacolare dedicata al prosciutto di Cinta Senese DOP. Tra i protagonisti, i celebri cortadores Bottega di Francesco
spagnoli, maestri del taglio del prosciutto Iberico, e il noto esperto italiano Mirko Giannella, che Gasbarro e Paulo Airaudo

offrira una dimostrazione tecnica e pratica.
e Masterclass per professionisti: sabato 30 novembre, il Consorzio, in collaborazione con la
Fondazione Qualivita, organizzera una giornata formativa dedicata a chef, macellai, ristoratori

B Flash News Gourmet

e studenti degli istituti alberghieri. Il percorso, suddiviso in tre moduli, esplorera il sistema di Bon ton e alta cucina al
allevamento, il taglio del prosciutto e le sue applicazioni in cucina con la partecipazione della Gourmet Festival 2015 al
cuoca Luisanna Messeri. Relais Santa Croce a Firenze

= Flash News, Gourmet

Un territorio protagonista

Aprile da Eataly con lo chef

La location, immersa tra i comuni di Sovicille e Murlo, rappresenta I'ambiente ideale per raccontare iy
siciliano Peppe Barone

la Cinta Senese DOP, autentica espressione della biodiversita toscana. I visitatori potranno scoprire
un paesaggio rimasto intatto nel tempo, caratterizzato da boschi, querce e castagni, dove la ES Flash News Gourmet
tradizione agricola si unisce al rispetto dell’'ambiente.

Dolci tentazioni a

La Cinta Senese DOP: patrimonio toscano e “Dolcemente Pisa”

= Gourmet

internazionale

Tasted: Sciatd, la cucina di
Massimo Neri

Con la Festa della Cinta Senese DOP, il Consorzio punta a valorizzare un prodotto d’eccellenza
riconosciuto a livello internazionale, sottolineando il suo ruolo come ambasciatore della cultura
gastronomica toscana. Come ha dichiarato il presidente del Consorzio, Nicold Savigni: BS Flash News Gourmet

Questa manifestazione rappresenta I'apertura al mondo di un simbolo delle Fuor diTaste £oii § acarsn
Indicazioni Geografiche, capace di dialogare con realta internazionali come i di Ladurée e le porcellane di
Cortadores spagnoli e con le eccellenze del territorio. La Cinta Senese DOP & casa Ginori ‘
sinonimo di tradizione, ma anche di innovazione e sostenibilita”. = Flash News, Gourmet

Il Gourmet Festival Relais & “

Info e programma completo 3 5

Chateaux fa tappa a Firenze ' &

B Flash News Gourmet A

=
Tutte le informazioni sulla Festa della Cinta Senese DOP sono disponibili sul sito ufficiale:
www.cintasenesedop.it.

Un appuntamento imperdibile per gli amanti della buona cucina, della natura e della cultura
enogastronomica toscanal

Ti Potrebbero Interessare:

Con "Pitti

. :
Fragranze” Firenze La Toscana in

bocca”: a Pistoia
Prosciutto Toscano 1l Pecorino Toscano

Dop tra le Dop vola in

Mostra vini di
Bolzano, tre giorni

CINTA SENESE  SOVICILLE

0 <=0 > 16 [T 19 Novembre, 2024 = Gourmet
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Dal 29 novembre a 1 dicembre Sovicille festeggia Cinta senese Dop

Modello di filiera sostenibile e simbolo della cucina toscana Roma, 19 nov.
(askanews) Dal 29 novembre al primo dicembre, nelle campagne senesi tra i
comuni di Sovicille e Murlo, si festeggia uno degli animali piu famosi al mondo
per le sue caratteristiche organolettiche: la Cinta Senese DOP. In questi giorni,
infatti, € in programma La Festa della Cinta Senese DOP, evento voluto dal
Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP, che rappresenta un vero e proprio
traino per un turismo sostenibile legato alle eccellenze gastronomiche di questa
terra. Il territorio di Sovicille, nel cuore della campagna senese, rappresenta | -
‘essenza della Cinta Senese DOP grazie ad un ambiente che conserva I’autentica varieta paesaggistica Toscana. Al
centro della Festa c’e un programma ricco di iniziative enogastronomiche e di conoscenza delle caratteristiche del
prodotto, oltre a percorsi di Trekking della Cinta Senese DOP, Masterclass promossa dal Consorzio con Fondazione
Qualivita per gli operatori professionali con esperti di produzione e gastronomia. E infine un Concorso Internazionale
di taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP con la partecipazione dei celebri cortadores spagnoli, da anni impegnati a
valorizzare le caratteristiche organolettiche distintive dei prodotti iberici. L'iniziativa prevede un vero e proprio
concorso dove sei tagliatori professionisti, tre spagnoli e tre italiani, si sfideranno nella realizzazione dei piatti, mentre
Mirko Giannella, tagliatore esperto di livello internazionale, raccontera gli elementi di un corretto e consapevole
consumo e di un servizio ottimale.
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News Programmi Palio e Contrade ~ Contatti

Una Festa per celebrare la Cinta Senese
DOP, modello di filiera sostenibhile e
simholo della cucina toscana a livello
internazional

Novembre 19, 2024

Dal 29 novembre al 1° dicembre, nelle campagne senesi tra i comuni di Sovicille e
Murlo, si celebra uno degli animali pit famosi al mondo per le sue caratteristiche
organolettiche, ma non solg, la Cinta Senese DOP. In questi giorni, infatti, € in programma
“La Festa della Cinta Senese DOP”, evento fortemente voluto dal Consorzio di Tutela
della Cinta Senese DOP, che rappresenta un vero e proprio traino per un turismo sostenibile
legato alle eccellenze gastronomiche di questa terra.

Il territorio di Sovicille, nel cuore della campagna senese, rappresenta I'essenza della Cinta
Senese DOP grazie ad un ambiente straordinario che conserva 'autentica varieta
paesaggistica Toscana. Ricco di boschi e foreste, ha preservato intatto per secoli il suo
paesaggio incontaminato, dove ai borghi, alle pievi e ai castelli si alternano querce, lecci e
castagni, offrendo le condizioni ideali per I'allevamento, allo libero o semibrado, del
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progenitore di tutti i suini toscani. Al centro della Festa c'€ un programma ricco di iniziative
enogastronomiche e di conoscenza delle caratteristiche del prodotto.

Concentrate in questo breve periodo della Festa, tante le iniziative: dai percorsi di Trekking
della Cinta Senese DOP, con due escursioni naturalistiche tra i boschi alla scoperta delle
aziende produttrici, alla Masterclass per gli operatori professionali con esperti di
produzione e gastronomia, fino al prestigioso Concorso Internazionale di taglio del
prosciutto da Cinta Senese DOP con la partecipazione dei celebri cortadores spagnoli, da
anni impegnati a valorizzare le caratteristiche organolettiche distintive dei prodotti iberici di
eccellenza come il Prosciutto Iberico “Pata Negra” 100% Bellota attraverso la diffusione del
taglio professionale del prosciutto.

Il Trekking: un viaggio a piedi alla scoperta dei luoghi dove nasce e cresce la
Cinta Senese DOP. Sabato 30 novembre e domenica 1° dicembre, a partire dalle 10 e fino
alle 13, due escursioni naturalistiche guidate da un’esperta guida ambientale, che
accompagneranno i visitatori alla scoperta dei luoghi e delle aziende della filiera DOP, per
trasmettere il patrimonio culturale e ambientale della Cinta Senese DOP. Dai boschi ai
Castelli, passando per paesaggi unici al mondo e arrivando a far tappa all'interno di alcune
aziende dove si potra scoprire da vicino il celebre suino toscano.

Il Concorso internazionale di taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP. ||
Consorzio di tutela della Cinta Senese DOP, in collaborazione con le associazioni spagnole
ANCJ e Jamon Lovers organizzano il “1° Concorso Internazionale di taglio del
prosciutto da Cinta Senese DOP” alla presenza dei celebri cortadores spagnoli, da anni
impegnati a valorizzare le caratteristiche organolettiche distintive dei prodotti iberici di
eccellenza come il prosciutto Iberico “Pata Negra” 100% Bellota attraverso la diffusione del
taglio professionale del prosciutto. La Cinta Senese DOP afferma cosi a livello mondiale le
qualita di una filiera che offre condizioni uniche di produzione, a partire dalle forme di
allevamento, allo stato brado o semibrado caratteristiche della filiera. L'iniziativa prevede
un vero e proprio concorso dove sei tagliatori professionisti, tre spagnoli e tre italiani, si
sfideranno nella realizzazione dei piatti, mentre Mirko Giannella, tagliatore esperto di livello
internazionale, raccontera gli elementi di un corretto e consapevole consumo e di un
servizio ottimale.

La formazione al centro dei due giorni di festa con la Masterclass promosse dal
Consorzio con Fondazione Qualivita. Nei giorni di festa ampio spazio sara dedicato
anche alla formazione sul prodotto Cinta Senese DOP. Al centro delle attivita una
Masterclass di specializzazione sulla Cinta Senese DOP rivolta a professionisti della
ristorazione, botteghe alimentari, macellerie, agriturismi e media di settore. Questo evento
& strutturato in tre momenti focalizzati sulla valorizzazione e sull'utilizzo ottimale del
prodotto certificato, con un approccio che unisce tradizione, tecnica e innovazione.
Saranno coinvolti nella Masterclass anche gli studenti dell'lstituto professionale
enogastronomico alberghiero del territorio, il Ricasoli di Colle Val d’Elsa, grazie alla
partecipazione delle classi terza, quarta e quinta degli indirizzi di cucina e sala-bar. La
Masterclass si svolgera sabato 30 novembre e avra tre moduli: il primo, condotto dal
presidente del Consorzio, Nicolo Savigni, sulla particolarita del sistema di allevamento e
sulle caratteristiche di eccellenza della Cinta Senese DOP; il secondo sul taglio del
prosciutto da Cinta Senese DOP con il tagliatore professionista Mirko Giannella; infine la
declinazione in cucina a cura della cuoca e cultrice della cucina, Luisanna Messeri.

Il programma completo € disponibile su www.cintasenesedop.it.

Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP — Presidente, Nicold Savigni

“Tre giornate dedicate al Valore della Cinta Senese DOP, che per la prima volta,
nel suo territorio d’origine, si apre al mondo avvicinandosi a realta importanti a
livello internazionale, come i Cortadores spagnoli, ma anche stringendo
collaborazioni e creando sinergie con realta locali del mondo cooperativo e
dell’artigianato di alta qualita. Questa é la dimostrazione che la Cinta Senese
DOP, oltre ad essere lustro delle Indicazioni Geografiche, é sinonimo di una
cultura da riscoprire e valorizzare con momenti come questo, che ci auguriamo
sia il primo di una lunga serie”.
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Comune di Sovicille — Sindaco, Giuseppe Gugliotti

“La Festa della Cinta Senese DOP rappresenta una straordinaria occasione di
promozione di un‘eccellenza del nostro patrimonio gastronomico e insieme
dell’intero territorio, come della sua capacita di fare comunita. La Festa, nata
qualche anno fa da un’intuizione della Strada dei Sapori della Val di Merse e poi
cresciuta grazie al lavoro sinergico di tanti attori, fra i quali, in primis, il
Consorzio della Cinta Senese DOP, la Regione Toscana, i Comuni di Sovicille e
Murlo, in questa edizione si arricchisce di tanti altri elementi: dal coinvolgimento
dei ragazzi della Cooperativa Riuscita Sociale, alla prestigiosa presenza dei
tagliatori di prosciutto spagnoli (parte dei ricavi della Festa sara devoluto,
tramite loro, alle necessita della regione di Valencia), fino alla partecipazione
dell’associazione dei coltellinai di Scarperia e San Piero”.

Comune di Murlo — Assessore alla cultura e turismo, Rosalia Mula

“Il comune di Murlo ha il piacere di collaborare con questo evento perché la Cinta
Senese DOP é valore aggiunto per il territorio, ma anche per la salute grazie alle
sue qualita organolettiche che si possono paragonare a quelle dell’olio
extravergine di oliva: fonte ricca di grassi monoinsaturi, che sono considerati
grassi sani”.

Comune di Scarperia — Assessore all'ambiente e ai distretti rurali, Marco Casati
“Come amministrazione é un piacere e un onore essere invitati a questo evento
cosi particolare ed unico nel suo genere. Ringrazio il Sindaco di Sovicille,
Giuseppe Gugliotti, e il Presidente del Consorzio, Niccold Savigni, per aver
coinvolto i nostri coltellinai. Sono certo che il valore storico e culturale di
Scarperia nel mondo della coltelleria sara apprezzato da tutti e i prodotti della
nostra tradizione nei Ferri Taglienti saranno all’altezza degli eventi in programma
in questa due giorni dedicati alla Cinta Senese”.

LA CINTA SENESE DOP IN SINTESI

Anno di riconoscimento DOP: 2012

Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP

Anno costituzione: 2000

Riconoscimento MASAF: 2015

Aziende socie: N. 106: 76 allevamenti, 5 macelli, 25 aziende di sezionamento

Aziende socie per provincia: 6 ad Arezzo, 15 a Firenze, 15 a Grosseto, 1 a Livorno, 1 a
Massa, 7 a Pisa, 3 a Pistoia, 1 a Prato, 27 a Siena

Filiera DOP

Valore alla produzione: 3 min di euro

Capi macellati 2023: n. 2.949

Capi macellati potenziali 2024: n. 3.000
Caratteristiche produttive:

Zona di produzione: Regione Toscana
Modello di allevamento: libero e semibrado

Alimentazione: fornita principalmente dal pascolo in bosco e/o in terreni coltivati a
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foraggere. E consentita una integrazione alimentare giomnaliera, non superiore al 2%.

N. capi per ettaro: circa dieci animali esclusi i riproduttori (peso vivo complessivo ad ettaro
di 1.500 Kg)
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Dal 29 novembre a 1 dicembre Sovicille festeggia Cinta senese Dop

Modello di filiera sostenibile e simbolo della cucina toscana Roma, 19 nov.
(askanews) Dal 29 novembre al primo dicembre, nelle campagne senesi tra i
comuni di Sovicille e Murlo, si festeggia uno degli animali piu famosi al mondo
per le sue caratteristiche organolettiche: la Cinta Senese DOP. In questi giorni,
infatti, € in programma La Festa della Cinta Senese DOP, evento voluto dal
Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP, che rappresenta un vero e proprio
traino per un turismo sostenibile legato alle eccellenze gastronomiche di questa
terra. Il territorio di Sovicille, nel cuore della campagna senese, rappresenta | -
‘essenza della Cinta Senese DOP grazie ad un ambiente che conserva I’autentica varieta paesaggistica Toscana. Al
centro della Festa c’e un programma ricco di iniziative enogastronomiche e di conoscenza delle caratteristiche del
prodotto, oltre a percorsi di Trekking della Cinta Senese DOP, Masterclass promossa dal Consorzio con Fondazione
Qualivita per gli operatori professionali con esperti di produzione e gastronomia. E infine un Concorso Internazionale
di taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP con la partecipazione dei celebri cortadores spagnoli, da anni impegnati a
valorizzare le caratteristiche organolettiche distintive dei prodotti iberici. L'iniziativa prevede un vero e proprio
concorso dove sei tagliatori professionisti, tre spagnoli e tre italiani, si sfideranno nella realizzazione dei piatti, mentre
Mirko Giannella, tagliatore esperto di livello internazionale, raccontera gli elementi di un corretto e consapevole
consumo e di un servizio ottimale.
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Dal 29 novembre a 1 dicembre Sovicille festeggia Cinta senese Dop

Modello di filiera sostenibile e simbolo della cucina toscana Roma, 19 nov.
(askanews) Dal 29 novembre al primo dicembre, nelle campagne senesi tra i
comuni di Sovicille e Murlo, si festeggia uno degli animali piu famosi al mondo
per le sue caratteristiche organolettiche: la Cinta Senese DOP. In questi giorni,
infatti, € in programma La Festa della Cinta Senese DOP, evento voluto dal
Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP, che rappresenta un vero e proprio
traino per un turismo sostenibile legato alle eccellenze gastronomiche di questa
terra. Il territorio di Sovicille, nel cuore della campagna senese, rappresenta | -
‘essenza della Cinta Senese DOP grazie ad un ambiente che conserva I’autentica varieta paesaggistica Toscana. Al
centro della Festa c’e un programma ricco di iniziative enogastronomiche e di conoscenza delle caratteristiche del
prodotto, oltre a percorsi di Trekking della Cinta Senese DOP, Masterclass promossa dal Consorzio con Fondazione
Qualivita per gli operatori professionali con esperti di produzione e gastronomia. E infine un Concorso Internazionale
di taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP con la partecipazione dei celebri cortadores spagnoli, da anni impegnati a
valorizzare le caratteristiche organolettiche distintive dei prodotti iberici. L'iniziativa prevede un vero e proprio
concorso dove sei tagliatori professionisti, tre spagnoli e tre italiani, si sfideranno nella realizzazione dei piatti, mentre
Mirko Giannella, tagliatore esperto di livello internazionale, raccontera gli elementi di un corretto e consapevole
consumo e di un servizio ottimale.
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Dal 29 novembre a 1 dicembre Sovicille festeggia Cinta senese Dop

Modello di filiera sostenibile e simbolo della cucina toscana Roma, 19 nov.
(askanews) - Dal 29 novembre al primo dicembre, nelle campagne senesi tra i
comuni di Sovicille e Murlo, si festeggia uno degli animali piu famosi al mondo
per le sue caratteristiche organolettiche: la Cinta Senese DOP. In questi giorni,
infatti, & in programma "La Festa della Cinta Senese DOP", evento voluto dal
Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP, che rappresenta un vero e proprio
traino per un turismo sostenibile legato alle eccellenze gastronomiche di questa
terra. Il territorio di Sovicille, nel cuore della campagna senese, rappresenta | -
‘essenza della Cinta Senese DOP grazie ad un ambiente che conserva I’autentica varieta paesaggistica Toscana. Al
centro della Festa c’e un programma ricco di iniziative enogastronomiche e di conoscenza delle caratteristiche del
prodotto, oltre a percorsi di Trekking della Cinta Senese DOP, Masterclass promossa dal Consorzio con Fondazione
Qualivita per gli operatori professionali con esperti di produzione e gastronomia. E infine un Concorso Internazionale
di taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP con la partecipazione dei celebri cortadores spagnoli, da anni impegnati a
valorizzare le caratteristiche organolettiche distintive dei prodotti iberici. L'iniziativa prevede un vero e proprio
concorso dove sei tagliatori professionisti, tre spagnoli e tre italiani, si sfideranno nella realizzazione dei piatti, mentre
Mirko Giannella, tagliatore esperto di livello internazionale, raccontera gli elementi di un corretto e consapevole
consumo e di un servizio ottimale.
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Dal 29 novembre a 1 dicembre Sovicille festeggia Cinta senese Dop

(Adnkronos) - Accenture annuncia il lancio in Italia...

Dal 29 novembre a 1 dicembre Sovicille festeggia Cinta senese Dop

Attualita Dal 29 novembre a 1 dicembre Sovicille festeggia Cinta senese Dop

Dal 29 novembre a 1 dicembre Sovicille festeggia Cinta senese Dop

19 Novembre 2024

Modello di filiera sostenibile e simbolo della cucina toscana

Roma, 19 nov. (askanews) - Dal 29 novembre al primo dicembre, nelle
campagne senesi tra i comuni di Sovicille e Murlo, si festeggia uno degli animali ;
piu famosi al mondo per le sue caratteristiche organolettiche: la Cinta Senese DOP. In questi giorni, infatti, e in
programma "La Festa della Cinta Senese DOP", evento voluto dal Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP, che
rappresenta un vero e proprio traino per un turismo sostenibile legato alle eccellenze gastronomiche di questa terra.

Il territorio di Sovicille, nel cuore della campagna senese, rappresenta |’essenza della Cinta Senese DOP grazie ad un
ambiente che conserva |'autentica varieta paesaggistica Toscana. Al centro della Festa c’e un programma ricco di
iniziative enogastronomiche e di conoscenza delle caratteristiche del prodotto, oltre a percorsi di Trekking della Cinta
Senese DOP, Masterclass promossa dal Consorzio con Fondazione Qualivita per gli operatori professionali con esperti
di produzione e gastronomia.

E infine un Concorso Internazionale di taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP con la partecipazione dei celebri
cortadores spagnoli, da anni impegnati a valorizzare le caratteristiche organolettiche distintive dei prodotti iberici. L
‘iniziativa prevede un vero e proprio concorso dove sei tagliatori professionisti, tre spagnoli e tre italiani, si sfideranno
nella realizzazione dei piatti, mentre Mirko Giannella, tagliatore esperto di livello internazionale, raccontera gli
elementi di un corretto e consapevole consumo e di un servizio ottimale.

Potrebbe interessarti
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Dal 29 novembre a 1 dicembre Sovicille festeggia Cinta senese Dop

Modello di filiera sostenibile e simbolo della cucina toscana Roma, 19 nov.
(askanews) Dal 29 novembre al primo dicembre, nelle campagne senesi tra i
comuni di Sovicille e Murlo, si festeggia uno degli animali piu famosi al mondo
per le sue caratteristiche organolettiche: la Cinta Senese DOP. In questi giorni,
infatti, € in programma La Festa della Cinta Senese DOP, evento voluto dal
Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP, che rappresenta un vero e proprio
traino per un turismo sostenibile legato alle eccellenze gastronomiche di questa
terra. Il territorio di Sovicille, nel cuore della campagna senese, rappresenta | :
‘essenza della Cinta Senese DOP grazie ad un ambiente che conserva I’autentica varieta paesaggistica Toscana. Al
centro della Festa c’e un programma ricco di iniziative enogastronomiche e di conoscenza delle caratteristiche del
prodotto, oltre a percorsi di Trekking della Cinta Senese DOP, Masterclass promossa dal Consorzio con Fondazione
Qualivita per gli operatori professionali con esperti di produzione e gastronomia. E infine un Concorso Internazionale
di taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP con la partecipazione dei celebri cortadores spagnoli, da anni impegnati a
valorizzare le caratteristiche organolettiche distintive dei prodotti iberici. L'iniziativa prevede un vero e proprio
concorso dove sei tagliatori professionisti, tre spagnoli e tre italiani, si sfideranno nella realizzazione dei piatti, mentre
Mirko Giannella, tagliatore esperto di livello internazionale, raccontera gli elementi di un corretto e consapevole
consumo e di un servizio ottimale.
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A Sovicille una festa per celebrare la
Cinta Senese DOP

Data: 19 Novembre 2024 14:11 in: Enogastronomia, Manifestazioni ed Eventi

Per la prima volta in Italia il Concorso internazionale di
taglio di prosciutto da Cinta Senese DOP con i migliori
tagliatori di prosciutto da Spagna, Italia e Sud America

Poste Siena: +45% di
consegne in attesa del “picco
pacchi” di Natale
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COMUNE DI SIENA

Contributo affitti 2024: in
pubblicazione la graduatoria
provvisoria

Leggi larticolo intero...

SOVICILLE. Dal 29 novembre al 1° dicembre, nelle campagne senesitra i
comuni di Sovicille e Murlo, si celebra uno degli animali piti famosi al mondo
per le sue caratteristiche organolettiche, ma non solo, la Cinta Senese DOP.
In questi giomi, infatti, & in programma “La Festa della Cinta Senese DOP”,
evento fortemente voluto dal Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP, che

A Sovicille una festa per

o . . celebrare la Cinta Senese
rappresenta un vero e proprio traino per un turismo sostenibile legato alle DOP

eccellenze gastronomiche di questa terra.

Leggi l'articolo intero...
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Il territorio di Sovicille, nel cuore della campagna senese, rappresenta
I'essenza della Cinta Senese DOP grazie ad un ambiente straordinario che
conserva lautentica varieta paesaggistica Toscana. Ricco di boschi e
foreste, ha preservato intatto per secoli il suo paesaggio incontaminato, dove
ai borghi, alle pievi e ai castelli si alternano querce, lecci e castagni, offrendo
le condizioni ideali per I'allevamento, allo libero o semibrado, del
progenitore di tutti i suini toscani. Al centro della Festa ¢’€ un programma
ricco di iniziative enogastronomiche e di conoscenza delle caratteristiche del
prodotto.

Concentrate in questo breve periodo della Festa, tante le iniziative: dai
percorsi di Trekking della Cinta Senese DOP, con due escursioni
naturalistiche tra i boschi alla scoperta delle aziende produttrici, alla
Masterclass per gli operatori professionali con esperti di produzione e
gastronomia, fino al prestigioso Concorso Internazionale di taglio del
prosciutto da Cinta Senese DOP con la partecipazione dei

celebri cortadores spagnoli, da anni impegnati a valorizzare le caratteristiche
organolettiche distintive dei prodotti iberici di eccellenza come il Prosciutto
Iberico “Pata Negra” 100% Bellota attraverso la diffusione del taglio
professionale del prosciutto.

Il Trekking: un viaggio a piedi alla scoperta dei luoghi dove nasce e
cresce la Cinta Senese DOP. Sabato 30 novembre € domenica 1°
dicembre, a partire dalle 10 e fino alle 13, due escursioni naturalistiche
guidate da un’esperta guida ambientale, che accompagneranno i visitatori
alla scoperta dei luoghi e delle aziende della filiera DOP, per trasmettere il
patrimonio culturale e ambientale della Cinta Senese DOP. Dai boschi ai
Castelli, passando per paesaggi unici al mondo e arrivando a far tappa
allinterno di alcune aziende dove si potra scoprire da vicino il celebre suino
toscano.

MRS

Sy

TREXKING DELLA

CINTASENESEDOP

T

Il Concorso internazionale di taglio del prosciutto da Cinta Senese
DOP. Il Consorzio di tutela della Cinta Senese DOP, in collaborazione con le
associazioni spagnole ANCJ e Jamon Lovers organizzano il “1° Concorso
Internazionale di taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP” alla
presenza dei celebri cortadores spagnoli, da anni impegnati a valorizzare le
caratteristiche organolettiche distintive dei prodotti iberici di eccellenza come
il prosciutto Iberico “Pata Negra” 100% Bellota attraverso la diffusione del
taglio professionale del prosciutto. La Cinta Senese DOP afferma cosi a
livello mondiale le qualita di una filiera che offre condizioni uniche di

produzione, a partire dalle forme di allevamento, allo stato brado o semibrado

caratteristiche della filiera. L'iniziativa prevede un vero e proprio concorso
dove sei tagliatori professionisti, tre spagnoli e tre italiani, si sfideranno nella
realizzazione dei piatti, mentre Mirko Giannella, tagliatore esperto di livello
internazionale, raccontera gli elementi di un corretto e consapevole consumo
e di un servizio ottimale.

La formazione al centro dei due giorni di festa con la Masterclass
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promosse dal Consorzio con Fondazione Qualivita. Nei giorni di festa
ampio spazio sara dedicato anche alla formazione sul prodotto Cinta Senese
DOP. Al centro delle attivita una Masterclass di specializzazione sulla
Cinta Senese DOP rivolta a professionisti della ristorazione, botteghe
alimentari, macellerie, agriturismi € media di settore. Questo evento &
strutturato in tre momenti focalizzati sulla valorizzazione e sull'utilizzo
ottimale del prodotto certificato, con un approccio che unisce

tradizione, tecnica e innovazione. Saranno coinvolti nella Masterclass
anche gli studenti dell'Istituto professionale enogastronomico
alberghiero del territorio, il Ricasoli di Colle Val d’Elsa, grazie alla
partecipazione delle classiterza, quarta e quinta degli indirizzi di cucina e
sala-bar. La Masterclass si svolgera sabato 30 novembre e avra tre moduli: il
primo, condotto dal presidente del Consorzio, Nicold Savigni, sulla
particolarita del sistema di allevamento e sulle caratteristiche di eccellenza
della Cinta Senese DOP; il secondo sul taglio del prosciutto da Cinta Senese
DOP con il tagliatore professionista Mirko Giannella; infine la declinazione in
cucina a cura della cuoca e cultrice della cucina, Luisanna Messeri.

Il programma completo € disponibile su www.cintasenesedop.it.
DICHIARAZIONI

Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP - Presidente, Nicolo
Savigni

“Tre giornate dedicate al Valore della Cinta Senese DOP, che per la prima
volta, nel suo territorio d’origine, si apre al mondo avvicinandosi a realta
importanti a livello internazionale, come i Cortadores spagnoli, ma anche
stringendo collaborazioni e creando sinergie con realta locali del mondo
cooperativo e dell’artigianato di alta qualita. Questa e la dimostrazione che
la Cinta Senese DOP, offre ad essere lustro delle Indicazioni Geografiche,
sinonimo di una cultura da riscoprire e valorizzare con momenti come
questo, che ci auguriamo sia il primo di una lunga serie’.

Comune di Sovicille - Sindaco, Giuseppe Gugliotti

“La Festa della Cinta Senese DOP rappresenta una straordinaria occasione
di promozione di un‘eccellenza del nostro patrimonio gastronomico e
insieme dell’intero territorio, come della sua capacita di fare comunita. La
Festa, nata qualche anno fa da un’intuizione della Strada dei Sapori della
Val di Merse e poi cresciuta grazie al lavoro sinergico di tanti attori, fra i
quali, in primis, il Consorzio della Cinta Senese DOF, la Regione Toscana, i
Comuni di Sovicille e Murlo, in questa edizione si arricchisce di tanti altri
elementi: dal coinvolgimento dei ragazzi delfa Cooperativa Riuscita
Sociale, alla prestigiosa presenza dei tagliatori di prosciutto spagnoli (parte
dei ricavi della Festa sara devoluto, tramite loro, alle necessita della
regione di Valencia), fino alla partecipazione dell'associazione dei
coltellinai di Scarperia e San Piero”.

Comune di Murlo — Assessore alla cultura e turismo, Rosalia Mula

“If comune di Murlo ha il piacere di colfaborare con questo evento perché la
Cinta Senese DOP é valore aggiunto per il territorio, ma anche per la salute
grazie alle sue qualita organolettiche che si possono paragonare a quelle
dellolio extravergine di oliva: fonte ricca di grassi monoinsaturi, che sono
considerati grassi sani”.

Comune di Scarperia — Assessore all’ambiente e ai distretti rurali,
Marco Casati

“Come amministrazione € un piacere e un onore essere invitati a questo
evento cosi particolare ed unico nel suo genere. Ringrazio il Sindaco di
Sovicille, Giuseppe Gugliotti, e il Presidente del Consorzio, Niccolo
Savigni, per aver coinvolto i nostri coltellinai. Sono certo che il valore
storico e culturale di Scarperia nel mondo della coltelleria sara apprezzato
da tutti e i prodotti delfa nostra tradizione nei Ferri Taglienti saranno
all'altezza degli eventi in programma in questa due giomi dedicati alla Cinta
Senese”.

Mini-Aceman, il crossover 100% elettrico debutta in
ltalia

Ritaglio stampa ad uso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

Pag. 37

152944



ILCITTADINOONLINE.IT(WEB)

pata  19-11-2024
Pagina

Foglio 4 / 4

LA CINTA SENESE DOP IN SINTESI

Anno di riconoscimento DOP: 2012

Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP

Anno costituzione: 2000

Riconoscimento MASAF: 2015

Aziende socie: N. 106: 76 allevamenti, 5 macelli, 25 aziende di sezionamento

Aziende socie per provincia: 6 ad Arezzo, 15 a Firenze, 15 a Grosseto, 1a
Livorno, 1 a Massa, 7 a Pisa, 3 a Pistoia, 1 a Prato, 27 a Siena

Filiera DOP

Valore alla produzione: 3 min di euro
Capi macellati 2023: n. 2.949

Capi macellati potenziali 2024: n. 3.000

Caratteristiche produttive:

Zona di produzione: Regione Toscana

Modello di allevamento: libero e semibrado

Alimentazione: fornita principalmente dal pascolo in bosco e/o in terreni
coltivati a foraggere. E consentita una integrazione alimentare gioraliera,

non superiore al 2%.

1. capi per ettaro: circa dieci animali esclusi i riproduttori (peso vivo
complessivo ad ettaro di 1.500 Kg)

« Previous : Next: »
Poste Siena: +45% di consegne in attesa del Ai Fisiocritici un evento sulla Castagna del Monte
“picco pacchi” di Natale Amiata
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Home Enogastronomia

Festa della Cinta senese Dop: tre giorni
di gusto e scoperta a Sovicille

Data: 19 Novembre 2024 16:11 in: Enogastronomia, Manifestazioni ed Eventi, Provincia
Dal 29 novembre al 1° dicembre si celebrano una filiera
sostenibile e un simbolo della cucina toscana

20 NOVEMBRES .
5, 01 DICEMBRER .

di Letizia Pini

SIENA. Si é tenuta questa
mattina in Camera di
Commercio a Siena la
conferenza stampa di
presentazione della Festa
della Cinta Senese DOP: una
tre giorni di gusto, scoperta,
formazione e premi. Nelle
campagne senesi tra Sovicille
€ Murlo. Ad aprire la
conferenza il presidente della
Camera di Commercio Massimo Guasconi € a seguire le istituzioni presenti
dal sindaco di Sovicille Giuseppe Gugliotti al’'assessore Marco Sacrati di
Scarperia a testimoniare la volOnta di unire prodotti artigianalita in un
percorso comune di tradizione e identita, con la moderazione del direttore
della Fondazione Qualivita Mauro Rosati.
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Con la Festa della Cinta
Senese DOP si celebra uno
degli animali pit famosi per le
sue caratteristiche
organolettiche. L'evento &
organizzato dal Consorzio di
Tutela della Cinta Senese
DOP in collaborazione con
molti enti e realta locali e vuole essere un volano per un turismo sostenibile
legato alle eccellenze gastronomiche del territorio nella Val di Merse da Murlo
a Sovicille dove avranno luogo i principali eventi.

Sovicille rappresenta I'essenza della Cinta Senese DOP per il suo
straordinario ambiente che conserva autenticita della varieta paesaggistica
Toscana ricco di foreste e boschi che ha preservato nel tempo il suo
paesaggio incontaminato offrendo tra borghi, pievi, castelli, querce, lecci e
castagni le condizioni ideali per I'allevamento allo stato libero o semibrado
della Cinta, progenitore di tutti i suini toscani.

Il programma della Festa —
visionabile per intero su
www.cintasenesedop.it — &
ricco di iniziative
enogastronomiche e di
conoscenza delle

wASTERCLASE

3 MO B

TREKKING DELLA
CINTA SENESEDOP
20 MM ¢ F SOCUATEY

EENES - .
- caratteristiche del prodotto. Si
va dal trekking della Cinta
Senese DOP con due escursioni naturalistiche tra i boschi alla scoperta delle
aziende produttrici, alla Masterclass di specializzazione per gli addetti ai

lavori fino al Concorso Internazionale di Taglio del prosciutto di Cinta Senese

DOP con la partecipazione di famosi cortadores spagnoli impegnati da anni
a valorizzare le caratteristiche organolettiche di prodotti iberici come il Pata
Negra attraverso la diffusione del taglio professionale del prosciutto.

La parte di formazione della Festa & organizzata in collaborazione con
Fondazione Qualivita e consta di tre momenti dedicati alla valorizzazione e
utilizzo ottimale del prodotto certificato ad unire tradizione, tecnica e
innovazione con il coinvolgimento anche di studenti dell’Istituto Ricasoli di
Colle Val d’ Elsa indirizzo cucina sala-bar, i futuri ambasciatori di questa
sapienza.

Dichiara il sresidente del Consorzio di
Tutela della Cinta Senese DOP Niccolo
Savigni : “Saranno tre giornate dedicate
al valore della Cinta Senese DOP che
per la prima volta nel suo territorio
d’origine si apre al mondo avvicinandosi
a realta importanti di livello internazionale
come i Cortadores spagnoli ma anche
stringendo collaborazioni e creando
sinergie con realta locali del mondo
cooperativo e dell’artigianato di qualita..
Questa & la dimostrazione che la Cinta
Senese DOP oltre ad essere lustro delle
Indicazioni Geografiche & sinonimo di
una cultura da riscoprire e valorizzare con momenti come questo che ci
auguriamo sia il primo di una lunga serie”,
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—| “ La Festa della Cinta Senese DOP —
dichiara il sindaco di Sovicille Giuseppe
Gugliotti — rappresenta una straordinaria
occasione di promozione di
un’eccellenza del nostro patrimonio
gastronomico e insieme dell'intero
territorio, come della sua capacita di fare
comunita. La Festa, nata qualche anno fa
da un’intuizione della Strada dei Sapori
della Val di Merse e poi cresciuta grazie
al lavoro sinergico di tanti attori fra cui in
primis il Consorzio della Cinta Senese
DOP, la Regione Toscana, i Comuni di
Sovicille e Murlo in questa edizione si
arricchisce ti tanti altri elementi: dal coinvolgimento dei ragazzi della Riuscita
Sociale, alla prestigiosa presenza dei tagliatori di prosciutto spagnoli(parte
dei ricavi della Festa sara devoluto tramite loro, alle necessita della regione
Valencia), fino alla partecipazione dellassociazione dei coltellinai di
Scarperia e San Piero”.

“Il Comune di Murlo — dichiara l'assessore alla cultura e turismo Rosalia Mula
— ha il piacere di collaborare con questo evento perché la Cinta Senese
DOP & valore aggiunto per il territorio, ma anche per la salute grazie alle sue
qualita organolettiche che si possono paragonare a quelle dell’'olio
extravergine d’oliva: fonte ricca di grassi monoinsaturi, che sono considerati
grassi sani”.

“Come Amministrazione —
ribadisce Marco Casati
assessore allambiente e ai
distretti rurali — & un piacere
essere invitati a questo evento
cosi particolare ed unico nel
suo genere. Ringrazio il
sindaco di Sovicille, Giuseppe
Gugliotti, e il presidente del
Consorzio Niccold Savigni,
per aver coinvolto i nostri
coltellinai. Sono certo che il valore storico e culturale di Scarperia nel mondo
della coltelleria sara apprezzato da tutti e i prodotti della nostra tradizione nei
Ferri Taglienti saranno all'altezza degli eventi in programma in questa due
giorni dedicati alla Cinta Senese”.

Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP in sintesi

Anno costituzione: 2000

Riconoscimento MASAF: 2015

Aziende socie: N. 106: 76 allevamenti, 5 macelli, 25 aziende di sezionamento
Aziende socie per provincia: 6 ad Arezzo, 15 a Firenze, 15 a Grosseto, 1 a
Livorno, 1 a Massa, 7 a Pisa, 3 a Pistoia, 1 a Prato, 27 a Siena

Filiera DOP

Valore alla produzione: 3 min di euro
Capi macellati 2023: n. 2.949

Capi macellati potenziali 2024: n. 3.000

Caratteristiche produttive:

Zona di produzione: Regione Toscana

Modello di allevamento: libero e semibrado

Alimentazione: fornita principalmente dal pascolo in bosco e/o in terreni
coltivati a foraggere. E consentita una integrazione alimentare giornaliera,
non superiore al 2%.

N. capi per ettaro: circa dieci animali esclusi i riproduttori (peso vivo
complessivo ad ettaro di 1.500 Kg)
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Dal 29 novembre a 1 dicembre Sovicille festeggia Cinta senese Dop

Il 77% sono uve bianche. "Positivo...
Dal 29 novembre a 1 dicembre Sovicille festeggia Cinta senese Dop

senese Dop

Dal 29 novembre a 1 dicembre Sovicille festeggia Cinta senese Dop

19/11/2024

Modello di filiera sostenibile e simbolo della cucina toscana

Roma, 19 nov. (askanews) - Dal 29 novembre al primo dicembre, nelle 3
campagne senesi tra i comuni di Sovicille e Murlo, si festeggia uno degli animali pit famosi aI mondo per le sue
caratteristiche organolettiche: la Cinta Senese DOP. In questi giorni, infatti, € in programma "La Festa della Cinta
Senese DOP", evento voluto dal Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP, che rappresenta un vero e proprio traino
per un turismo sostenibile legato alle eccellenze gastronomiche di questa terra.

Il territorio di Sovicille, nel cuore della campagna senese, rappresenta |’essenza della Cinta Senese DOP grazie ad un
ambiente che conserva |'autentica varieta paesaggistica Toscana. Al centro della Festa c’e un programma ricco di
iniziative enogastronomiche e di conoscenza delle caratteristiche del prodotto, oltre a percorsi di Trekking della Cinta
Senese DOP, Masterclass promossa dal Consorzio con Fondazione Qualivita per gli operatori professionali con esperti
di produzione e gastronomia.

E infine un Concorso Internazionale di taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP con la partecipazione dei celebri
cortadores spagnoli, da anni impegnati a valorizzare le caratteristiche organolettiche distintive dei prodotti iberici. L
‘iniziativa prevede un vero e proprio concorso dove sei tagliatori professionisti, tre spagnoli e tre italiani, si sfideranno
nella realizzazione dei piatti, mentre Mirko Giannella, tagliatore esperto di livello internazionale, raccontera gli
elementi di un corretto e consapevole consumo e di un servizio ottimale.

Potrebbe interessarti
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Dal 29 novembre a 1 dicembre Sovicille festeggia Cinta senese Dop

Modello di filiera sostenibile e simbolo della cucina toscana Roma, 19 nov.
(askanews) Dal 29 novembre al primo dicembre, nelle campagne senesi tra i
comuni di Sovicille e Murlo, si festeggia uno degli animali piu famosi al mondo
per le sue caratteristiche organolettiche: la Cinta Senese DOP. In questi giorni,
infatti, € in programma La Festa della Cinta Senese DOP, evento voluto dal
Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP, che rappresenta un vero e proprio
traino per un turismo sostenibile legato alle eccellenze gastronomiche di questa
terra. Il territorio di Sovicille, nel cuore della campagna senese, rappresenta | -
‘essenza della Cinta Senese DOP grazie ad un ambiente che conserva I’autentica varieta paesaggistica Toscana. Al
centro della Festa c’e un programma ricco di iniziative enogastronomiche e di conoscenza delle caratteristiche del
prodotto, oltre a percorsi di Trekking della Cinta Senese DOP, Masterclass promossa dal Consorzio con Fondazione
Qualivita per gli operatori professionali con esperti di produzione e gastronomia. E infine un Concorso Internazionale
di taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP con la partecipazione dei celebri cortadores spagnoli, da anni impegnati a
valorizzare le caratteristiche organolettiche distintive dei prodotti iberici. L'iniziativa prevede un vero e proprio
concorso dove sei tagliatori professionisti, tre spagnoli e tre italiani, si sfideranno nella realizzazione dei piatti, mentre
Mirko Giannella, tagliatore esperto di livello internazionale, raccontera gli elementi di un corretto e consapevole
consumo e di un servizio ottimale.
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Dal 29 novembre a 1 dicembre Sovicille festeggia Cinta senese Dop

Modello di filiera sostenibile e simbolo della cucina toscana Roma, 19 nov.
(askanews) Dal 29 novembre al primo dicembre, nelle campagne senesi tra i
comuni di Sovicille e Murlo, si festeggia uno degli animali piu famosi al mondo
per le sue caratteristiche organolettiche: la Cinta Senese DOP. In questi giorni,
infatti, € in programma La Festa della Cinta Senese DOP, evento voluto dal
Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP, che rappresenta un vero e proprio
traino per un turismo sostenibile legato alle eccellenze gastronomiche di questa
terra. Il territorio di Sovicille, nel cuore della campagna senese, rappresenta | -
‘essenza della Cinta Senese DOP grazie ad un ambiente che conserva I’autentica varieta paesaggistica Toscana. Al
centro della Festa c’e un programma ricco di iniziative enogastronomiche e di conoscenza delle caratteristiche del
prodotto, oltre a percorsi di Trekking della Cinta Senese DOP, Masterclass promossa dal Consorzio con Fondazione
Qualivita per gli operatori professionali con esperti di produzione e gastronomia. E infine un Concorso Internazionale
di taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP con la partecipazione dei celebri cortadores spagnoli, da anni impegnati a
valorizzare le caratteristiche organolettiche distintive dei prodotti iberici. L'iniziativa prevede un vero e proprio
concorso dove sei tagliatori professionisti, tre spagnoli e tre italiani, si sfideranno nella realizzazione dei piatti, mentre
Mirko Giannella, tagliatore esperto di livello internazionale, raccontera gli elementi di un corretto e consapevole
consumo e di un servizio ottimale.
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< Precedente

Dal 29 novembre al 1° dicembre a Sovicille (SI) 1a Festa della Cinta Senese DOP

Una Festa per celebrare la Cinta Senese DOP, modello di filiera sostenibile e simbolo della cucina
toscana a livello internazionale. Per la prima volta in Italia il Concorso internazionale di taglio di
prosciutto da Cinta Senese DOP con i migliori tagliatori di prosciutto da Spagna, Italia e Sud America.
Ancora, trekking tra i boschi alla scoperta delle aziende produttrici e una Masterclass per la
formazione degli addetti ai lavori.

NEWS

) 'VEMBﬁé
0
29 N EMBRE

SOVICILLE - MURLO(S1)

Dal 29 novembre al 1° dicembre, nelle campagne senesi tra i comuni di Sovicille e Mutlo, si celebra uno degli
animali pitt famosi al mondo per le sue caratteristiche organolettiche, ma non solo, la Cinta Senese DOP. In questi
giorni, infatti, ¢ in programma “La Festa della Cinta Senese DOP”, evento fortemente voluto dal Consorzio dif)q] 29 novembre al
Tutela della Cinta Senese DOP, che rappresenta un vero ¢ proprio traino per un turismo sostenibile legato alle

T
eccellenze gastronomiche di questa terra. 1° dicembre a

Sovicille (SI) la Festa
1l territorio di Sovicille, nel cuore della campagna senese, rappresenta I’essenza della Cinta Senese DOP grazie adde“a Cinta Senese
un ambiente straordinario che conserva I’ autentica varieta paesaggistica Toscana. Ricco di boschi e foreste,
ha preservato intatto per secoli il suo paesaggio incontaminato, dove ai borghi, alle pievi e ai castelli si alternanoDOP
querce, lecci e castagni, offrendo le condizioni ideali per I’allevamento, allo libero o semibrado, del progenitore
di tutti i suini toscani. Al centro della Festa c’¢ un programma ricco di iniziative enogastronomiche e di conoscenzaUna Festa per celebrare la Cinta
delle caratteristiche del prodotto. Senese DOP, modello di filiera
sostenibile e simbolo della cucina
Concentrate in questo breve periodo della Festa, tante le iniziative: dai percorsi di Trekking della Cinta Senesetoscana a livello internazionale. Per la
DOP, con due escursioni naturalistiche tra 1 boschi alla scoperta delle aziende produttrici, alla Masterclass per gliprima volta in Italia |...]
operatori professionali con esperti di produzione e gastronomia, fino al prestigioso Concorso Internazionale di
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taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP con la partecipazione dei celebri cortadores spagnoli, da anni
impegnati a valorizzare le caratteristiche organolettiche distintive dei prodotti iberici di eccellenza come il
Prosciutto Iberico “Pata Negra” 100% Bellota attraverso la diffusione del taglio professionale del prosciutto.

11 Trekking: un viaggio a piedi alla scoperta dei luoghi dove nasce e cresce la Cinta Senese DOP.

Sabato 30 novembre ¢ domenica 1° dicembre, a partire dalle 10 e fino alle 13, due escursioni naturalistiche

guidate da un’esperta guida ambientale, che accompagneranno i visitatori alla scoperta dei lnoghi e delle aziende

della filiera DOP, per trasmettere il patrimonio culturale e ambientale della Cinta Senese DOP. Dai boschi ai

Castelli, passando per paesaggi unici al mondo ¢ arrivando a far tappa all’intemo di alcune aziende dove si potd(Conto deposito: uno
scoprire da vicino il celebre suino toscano. strumento per la
11 Concorso internazionale di taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP. Il Consorzio di tutela della CintageStione del

Senese DOP, in collaborazione con le associazioni spagnole ANCJ e Jamén Lovers organizzano il “1° Concorsorisparm i0
Internazionale di taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP” alla presenza dei celebri cortadores spagnoli,
da anni impegnati a valorizzare le caratteristiche organolettiche distintive dei prodotti iberici di eccellenza come il
prosciutto Iberico “Pata Negra” 100% Bellota attraverso la diffusione del taglio professionale del prosciutto. La
Cinta Senese DOP afferma cosi a livello mondiale le qualita di una filiera che offre condizioni uniche di produzione, . ..
a partire dalle forme di allevamento, allo stato brado o semibrado caratteristiche della filiera. L’ iniziativa prevedeacqulSltO una cmsgente popplapta.

: p H A ; P Secondo un’indagine commissionata
un vero e proprio concorso dove sei tagliatori professionisti, tre spagnoli e tre italiani, si sfideranno nella : ; :
realizzazione dei piatti, mentre Mirko Giannella, tagliatore esperto di livello internazionale, raccontera gli elementialcunl mesi fa dal portale di [.. ]
diun corretto e consapevole consumo e di un setvizio ottimale.

11 conto deposito ¢ una soluzione
finanziaria che da alcuni anni ha

La formazione al centro dei due giorni di festa con la Masterclass promosse dal Consorzio con

Fondazione Qualivita. Nei giorni di festa ampio spazio sara dedicato anche alla formazione sul prodotto Cinta

Senese DOP. Al centro delle attivitd una Masterclass di specializzazione sulla Cinta Senese DOP rivolta a

professionisti della ristorazione, botteghe alimentari, macellerie, agriturismi e media di settore. Questo evento &

strutturato in tre momenti focalizzati sulla valorizzazione e sull’utilizzo ottimale del prodotto certificato, con un

approccio che unisce tradizione, tecnica ¢ innovazione. Saranno coinvolti nella Masterclass anche gli studenti

dell’Istituto professionale enogastronomico alberghiero del territorio, il Ricasoli di Colle Val d’Elsa, grazie ., % :

alla partecipazione delle classi terza, quarta e quinta degli indirizzi di cucina e sala-bar. La Masterclass si svolgeraFlrecom € prima

sabato 30 novembre e avra tre moduli: il primo, condotto dal presidente del Consorzio, Nicolo Savigni, sullaazienda in Italia ad

particolarita del sistema di allevamento ¢ sulle caratteristiche di eccellenza della Cinta Senese DOP; il secondo sul
: ; : S om e PR . condostaver ottenuto la

taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP con il tagliatore professionista Mitko Giannella; infine la declinazione in 5 .

cucina a cura della cuoca e cultrice della cucina, Luisanna Messeri. Certificazione KIWA

K23001/06

11 programma completo ¢ disponibile su www.cintasenesedop.it.

Questo riconoscimento, conforme
agli standard internazionali UNI EN
15276 e UNI ISO 15779, ¢ stato
raggiunto grazie alla gestione
completa del processo produttivo.
Firecom ¢ oggi [...]

DICHIARAZIONI
Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP — Presidente, Nicolo Savigni

“Tre giornate dedicate al Valore della Cinta Senese DOP, che per la prima volta, nel suo terriforio
d’origine, si apre al mondo avvicinandosi a realta importanti a livello internazionale, come i Cortadores
spagnoli, ma anche stringendo collaborazioni e creando sinergie con realta locali del mondo cooperativo e
dell’artigianato di alta qualita. Questa e la dimostrazione che la Cinta Senese DOP, oltre ad essere lustro
delle Indicazioni Geografiche, é sinonimo di una cultura da riscoprire e valorizzare con momenti come
questo, che ci auguriamo sia il primo di una lunga serie”.

LA CINTA SENESE DOP IN SINTESI

e Anno di riconoscimento DOP: 2012

Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP World’s Best
Workplaces: una
® Ao costinziong: 2000 organizzazione
® Riconoscimento MASAF: 2015 . g. ‘ .
e Aziende socie: N. 106: 76 allevamenti, 5 macelli, 25 aziende di sezionamento italiana e tra i 25
®

Aziende socie per provincia: 6 ad Arezzo, 15 a Firenze, 15 a Grosseto, 1 a Livomo, 1 a Massa, 7 a Pisa, Smig]iori ambienti di

a Pistoia, 1 a Prato, 27 a Siena
lavoro al mondo

Filiera DOP
E quanto emerge dall’edizione 2024
e Valore alla produzione: 3 min di euro del ranking “World’s Best
e Capi macellati 2023: n. 2.949 ‘Workplaces™, stilato da Great Place
e Capi macellati potenziali 2024: n. 3.000 to Work ascoltando i pareri ¢ le

opinioni espresse da oltre |...]
Caratteristiche produttive
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Zona di produzione: Regione Toscana

Modello di allevamento: libero e semibrado

Alimentazione: fornita principalmente dal pascolo in bosco e/o in terreni coltivati a foraggere. E consentita
una integrazione alimentare giornaliera, non superiore al 2%.

e N. capi per ettaro: circa dieci animali esclusi i riproduttori (peso vivo complessivo ad ettaro di 1.500 Kg)

Novembre 19th, 2024 | News
Plastica Nera: un

rischio silenzioso per
la salute e I’ambiente

— gponoons
n recente studio di Toxic-Free

IFuture, al centro dell’attenzione
pubblica, svela i rischi nascosti della
plastica nera: il parere degli esperti di
JUV Talia sugli [...]

Post correlati

s // s O collettore solare

P oy ' ibrido sottovuoto,
§ 9 riceve la
IJ certificazione TUV
- Rheinland

Energy combina il fotovoltaico con il

solare termico ottenendo una densita

energetica da record. Il prodotto & il
Conto deposito: uno strumento per la gestione del risparmio primo della sua [..]

Novembre 19th, 2024 | 0 Commenti

"\
‘ : ,qu / suld VirtuPVT, il
3
|
l

,;I’ @ l La tecnologia VirtuPVT di Naked

ISO 45001:2023 a
Poste Italiane con
IMQ

La certificazione ISO 45001:2023
per la gestione della salute e
sicurezza sul lavoro riconosce a
Poste Italiane I'impegno sempre
maggiore verso la creazione di un

[..]
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Dal 29 novembre al 1° dicembre, nelle campagne senesi tra i
comuni di Sovicille e Murlo, si celebra uno degli animali piu
famosi al mondo per le sue caratteristiche organolettiche, manon
solo, la Cinta Senese DOP. In questi giorni, infatti, € in
programma “La Festa della Cinta Senese DOP”, evento
fortemente voluto dal Consorzio di Tutela della Cinta Senese
DOP, che rappresenta un vero e proprio traino per un turismo

Noleggio Auto & Van
Servizio NCG

NOLEGGIO 7%
NOLEGGIO §

A 25 ANNI ABC RENT NOLEGGIA AUTO & VAN IN TOSCANA

sostenibile legato alle eccellenze gastronomiche di questa terra. CSM

Il territorio di Sovicille, nel cuore della campagna senese, AUTORIPARAZIONI srl
. : Officing-Carrozzeria

rappresenta l'essenza della Cinta Senese DOP grazie ad un ‘Gomme-Atfolavaggio

ambiente straordinario che conserva l'autentica varieta cailo.anichini@alice it

paesaggistica Toscana. Ricco di boschi e foreste, ha preservato

intatto per secoli il suo paesaggio incontaminato, dove ai borghi, Ve e e
alle pievi e ai castelli si alternano querce, lecci e castagni, offrendo ST
le condizioni ideali per I'allevamento, allo libero o semibrado, del | !l nuove canale NeGRiTa
progenitore di tuttii suini toscani. Al centro della Festac’@ un wg?i‘:‘gﬁ:’ ll F K
programma ricco di iniziative enogastronomiche e di conoscenza — liberta
delle caratteristiche del prodotto. {L"'j = =

Tutte le news
Concentrate in questo breve periodo della Festa, tante le direttamente
iniziative: dai percorsi di Trekking della Cinta Senese DOP, con sul tuo
due escursioni naturalistiche tra i boschi alla scoperta delle smartphone
aziende produttrici, alla Masterclass per gli operatori
professionali con esperti di produzione e gastronomia, fino al ,E,‘iﬁi’;‘,ﬁ;ﬂiiﬁti‘;;{};:‘; =
prestigioso Concorso Internazionale di taglio del prosciutto da "éf’f,"j’:,’:’;eﬂ?miﬁf‘e

Cinta Senese DOP con la partecipazione dei celebri cortadores
spagnoli, da anni impegnati a valorizzare le caratteristiche
organolettiche distintive dei prodotti iberici di eccellenza come il

il \
Prosciutto Iberico “Pata Negra” 100% Bellota attraverso la f%a FE!.T?E%!’J?FE
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diffusione del taglio professionale del prosciutto.

Il Trekking: un viaggio a piedi alla scoperta dei luoghi dove nasce e
cresce la Cinta Senese DOP. Sabato 30 novembre e domenica 1°
dicembre, a partire dalle 10 e fino alle 13, due escursioni
naturalistiche guidate da un’esperta guida ambientale, che
accompagneranno i visitatori alla scoperta dei luoghi e delle
aziende della filiera DOP, per trasmettere il patrimonio culturale
e ambientale della Cinta Senese DOP. Dai boschi ai Castelli,
passando per paesaggi unici al mondo e arrivando a far tappa
allinterno di alcune aziende dove si potra scoprire da vicino il
celebre suino toscano.

Il Concorso internazionale di taglio del prosciutto da Cinta
Senese DOP. |l Consorzio di tutela della Cinta Senese DOP, in
collaborazione con le associazioni spagnole ANCJ e Jamon Lovers
organizzano il “1° Concorso Internazionale di taglio del
prosciutto da Cinta Senese DOP” alla presenza dei celebri
cortadores spagnoli, da anni impegnati a valorizzare le
caratteristiche organolettiche distintive dei prodotti iberici di
eccellenza come il prosciutto Iberico “Pata Negra” 100% Bellota
attraverso la diffusione del taglio professionale del prosciutto. La
Cinta Senese DOP afferma cosi a livello mondiale le qualita diuna
filiera che offre condizioni uniche di produzione, a partire dalle
forme di allevamento, allo stato brado o semibrado
caratteristiche dellafiliera. L'iniziativa prevede un vero e proprio
concorso dove sei tagliatori professionisti, tre spagnoli e tre
italiani, si sfideranno nella realizzazione dei piatti, mentre Mirko
Giannella, tagliatore esperto di livello internazionale, raccontera
gli elementi di un corretto e consapevole consumo e di un servizio
ottimale.

La formazione al centro dei due giorni di festa con la Masterclass
promosse dal Consorzio con Fondazione Qualivita. Nei giorni di
festa ampio spazio sara dedicato anche alla formazione sul
prodotto Cinta Senese DOP. Al centro delle attivita una
Masterclass di specializzazione sulla Cinta Senese DOP rivolta a
professionisti della ristorazione, botteghe alimentari, macellerie,
agriturismi e media di settore. Questo evento & strutturato in tre
momenti focalizzati sulla valorizzazione e sull'utilizzo ottimale
del prodotto certificato, con un approccio che unisce tradizione,
tecnica e innovazione. Saranno coinvolti nella Masterclass anche
gli studenti dell'lstituto professionale enogastronomico
alberghiero del territorio, il Ricasoli di Colle Val d'Elsa, grazie alla
partecipazione delle classi terza, quarta e quinta degli indirizzi di
cucina e sala-bar. La Masterclass si svolgera sabato 30 novembre
e avra tre moduli: il primo, condotto dal presidente del Consorzio,
Nicolo Savigni, sulla particolarita del sistema di allevamento e
sulle caratteristiche di eccellenza della Cinta Senese DOP; il
secondo sul taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP coniil
tagliatore professionista Mirko Giannella; infine la declinazione
in cucina a curadella cuoca e cultrice della cucina, Luisanna
Messeri.

Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP - Presidente,
Nicolo Savigni

SEBASTIANO PARASILITI SRL
IMPRESA EDILE

Via B. Peruzzl 204 - Casteinuove Berardenga
Cell. 320 3195394 - 340 2789121

IFTS Formazione Tecnica Superiors

www.partnersrlinfo

CYBERNET

Sistemista di rete
specializzato in sicurezza IT
CORSO GRATUITO

t Arezzo

[LAVORIAMG PER IL BENESSERE

‘ 'DELLA COMUNITA E DEL TERRITORIO

Asipimdslie del Fise
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“Tre giornate dedicate al Valore della Cinta Senese DOP, che per
la prima volta, nel suo territorio d’origine, si apre al mondo
avvicinandosi a realta importanti a livello internazionale, come i
Cortadores spagnoli, ma anche stringendo collaborazioni e
creando sinergie con realta locali del mondo cooperativo e
dell'artigianato di alta qualita. Questa ¢ la dimostrazione che la
Cinta Senese DOP, oltre ad essere lustro delle Indicazioni
Geografiche, & sinonimo di una cultura da riscoprire e valorizzare
con momenti come questo, che ci auguriamo sia il primo di una
lunga serie”.

Comune di Sovicille - Sindaco, Giuseppe Gugliotti

“La Festa della Cinta Senese DOP rappresenta una straordinaria
occasione di promozione di un’eccellenza del nostro patrimonio
gastronomico e insieme dell'intero territorio, come della sua
capacita di fare comunita. La Festa, nata qualche anno fada
un’intuizione della Strada dei Sapori della Val di Merse e poi
cresciuta grazie al lavoro sinergico di tanti attori, frai quali, in
primis, il Consorzio della Cinta Senese DOP, la Regione Toscana, i
Comuni di Sovicille e Murlo, in questa edizione si arricchisce di
tanti altri elementi: dal coinvolgimento dei ragazzi della
Cooperativa Riuscita Sociale, alla prestigiosa presenza dei
tagliatori di prosciutto spagnoli (parte dei ricavi della Festa sara
devoluto, tramite loro, alle necessita della regione di Valencia),
fino alla partecipazione dell’associazione dei coltellinai di
Scarperia e San Piero”.

Comune di Murlo - Assessore alla cultura e turismo, Rosalia
Mula

“Il comune di Murlo ha il piacere di collaborare con questo evento
perché la Cinta Senese DOP ¢ valore aggiunto per il territorio, ma
anche per la salute grazie alle sue qualita organolettiche che si
possono paragonare a quelle dell’olio extravergine di oliva: fonte
ricca di grassi monoinsaturi, che sono considerati grassi sani”.

Comune di Scarperia - Assessore all’ambiente e ai distretti
rurali, Marco Casati

“Come amministrazione & un piacere e un onore essere invitati a
questo evento cosi particolare ed unico nel suo genere. Ringrazio
il Sindaco di Sovicille, Giuseppe Gugliotti, e il Presidente del
Consorzio, Niccolo Savigni, per aver coinvolto i nostri coltellinai.
Sono certo che il valore storico e culturale di Scarperia nel mondo
della coltelleria sara apprezzato da tutti e i prodotti della nostra
tradizione nei Ferri Taglienti saranno all'altezza degli eventiin
programma in questa due giorni dedicati alla Cinta Senese”.

Articoli correlati »

<UNA FESTA PER CELEBRARE LA CINTA SENESE DOP
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Dal 29 novembre a 1 dicembre Sovicille festeggia Cinta senese Dop

Modello di filiera sostenibile e simbolo della cucina toscana Roma, 19 nov. (askanews) Dal 29 novembre al primo
dicembre, nelle campagne senesi tra i comuni di Sovicille e Murlo, si festeggia uno degli animali piu famosi al mondo
per le sue caratteristiche organolettiche: la Cinta Senese DOP. In questi giorni, infatti, & in programma La Festa della
Cinta Senese DOP, evento voluto dal Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP, che rappresenta un vero e proprio
traino per un turismo sostenibile legato alle eccellenze gastronomiche di questa terra. Il territorio di Sovicille, nel
cuore della campagna senese, rappresenta |'essenza della Cinta Senese DOP grazie ad un ambiente che conserva |
"autentica varieta paesaggistica Toscana. Al centro della Festa c’e un programma ricco di iniziative enogastronomiche
e di conoscenza delle caratteristiche del prodotto, oltre a percorsi di Trekking della Cinta Senese DOP, Masterclass
promossa dal Consorzio con Fondazione Qualivita per gli operatori professionali con esperti di produzione e
gastronomia. E infine un Concorso Internazionale di taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP con la partecipazione
dei celebri cortadores spagnoli, da anni impegnati a valorizzare le caratteristiche organolettiche distintive dei prodotti
iberici. L'iniziativa prevede un vero e proprio concorso dove sei tagliatori professionisti, tre spagnoli e tre italiani, si
sfideranno nella realizzazione dei piatti, mentre Mirko Giannella, tagliatore esperto di livello internazionale, raccontera
gli elementi di un corretto e consapevole consumo e di un servizio ottimale.
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Presentata la nuova edizione della festa della
Cinta Senese, con il primo concorso
internazionale di taglio del prosciutto
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Cene, degustazioni, giri nelle campagne e per la prima volta in Italia un concorso
internazionale di taglio di prosciutto: e previsto tutto questo nel nuovo programma
della “Festa della Cinta Senese DOP”, I’evento organizzato dall’omonimo Consorzio di

tutela e il supporto di Fondazione Qualivita, che rappresenta un vero e proprio traino
per il turismo sostenibile legato alle eccellenze gastronomiche del territorio. Numerose
le iniziative di questa edizione, che vede come protagonisti i Comuni di Murlo e
Sovicille, i luoghi simbolo della Cinta Senese, dove saranno presenti i pili noti
giornalisti gastronomici, cuochi provenienti da tutta Italia e tagliatori di prosciutto al
coltello della Spagna e del Sud America, ritenuti tra i migliori al mondo.

“Tre giornate dedicate al Valore della Cinta Senese DOP — commenta il presidente del
Consorzio, Niccolo Savigni -, che per la prima volta, nel suo territorio d’origine, si apre
al mondo avvicinandosi a realta importanti a livello internazionale, come i Cortadores
spagnoli, ma anche stringendo collaborazioni e creando sinergie con realta locali del
mondo cooperativo e dell’artigianato di alta qualita. Questa e la dimostrazione che la
Cinta Senese DOP, oltre ad essere lustro delle Indicazioni Geografiche, & sinonimo di
una cultura da riscoprire e valorizzare con momenti come questo, che ci auguriamo sia
il primo di una lunga serie”.

Negli anni, la carne di Cinta Senese ha riscosso sempre piu successo, come ha spiegato
anche il direttore di Fondazione Qualivita Mauro Rosati, tanto da contribuire allo
sviluppo del territorio, sia dal punto di vista storico che economico. La Festa della Cinta
Senese DOP iniziera il 29 novembre e gli eventi andranno avanti fino al 1 dicembre.

“La Festa della Cinta Senese DOP rappresenta una straordinaria occasione di
promozione di un’eccellenza del nostro patrimonio gastronomico e insieme dell’intero
territorio, come della sua capacita di fare comunita — spiega Giuseppe Gugliotti,
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sindaco di Sovicille -. La Festa, nata qualche anno fa da un’intuizione della Strada dei
Sapori della Val di Merse e poi cresciuta grazie al lavoro sinergico di tanti attori, fra i
quali, in primis, il Consorzio della Cinta Senese DOP, la Regione Toscana, i Comuni di
Sovicille e Murlo, in questa edizione si arricchisce di tanti altri elementi: dal
coinvolgimento dei ragazzi della Cooperativa Riuscita Sociale, alla prestigiosa presenza
dei tagliatori di prosciutto spagnoli (parte dei ricavi della Festa sara devoluto, tramite
loro, alle necessita della regione di Valencia), fino alla partecipazione dell’associazione

dei coltellinai di Scarperia e San Piero”.
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Prodotti di punta. Dop economy tra luci e ombre

Rapporto Ismea-Qualivita, Siena traina la Toscana. Rosati: "Ma futuro con tante incognite
per il vino".

L'intervento del ministro dell’Agricoltura Francesco Lollobrigida alla
presentazione del rapporto Ismea-Qualivita

dati sono ancora positivi e confortanti, ma sarebbe bene

alzare la testa e provare a guardare oltre |'orizzonte per

evitare bruschi risvegli. Mauro Rosati, direttore di
Qualivita, analizza in chiave senese i numeri della Dop
Economy all'indomani della presentazione del rapporto con
Ismea. La filiera delle produzioni Dop e Igp in Toscana nel
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2023 ha registrato un lieve calo, ma in cinque anni la
crescita resta del 14 per cento. E I'impatto economico sulla
provincia di Siena é valutato in 648 milioni di euro, di gran
lunga il piu alto della Toscana: due volte e mezzo Firenze,
che e seconda, cinque volte Grosseto che é terzo. Merito
soprattutto del vino, con le sue storiche denominazioni.
"Questo comparto é sempre emerso e continuera a
emergere — afferma Rosati — ma € attraversato da criticita
evidenti che bisogna saper cogliere. Oltre a questo,
abbiamo filiere agricole importanti che dovrebbero fare un
passo avanti e invece stentano a uscire dalle produzioni di
nicchia o comunque ridotte”.

Partiamo dal vino, quali sono i problemi in vista?

"Il calo di consumi & costante. Soprattutto tra i giovani
stanno emergendo gusti diversi, a partire dalle bollicine. C'é
poi il tema del rapporto con la salute, che viene rilanciato
sui canali di comunicazione globali”.

Pensa al vino dealcolato?

"A Vinitaly sembravano aver alzato le barricate contro
questa proposta. Poi mi sembra che le sensibilita siano
cambiate. Credo che sara una prospettiva con cui sara
inevitabile confrontarsi, se il mercato andra in quella
direzione, strutturando aziende pit dinamiche e che vadano
oltre la leva del territorio”.

E il fronte dazi Usa?

"Quello riguardera l'intero comparto agricolo nazionale,
tutti dovranno farci i conti”.

Diceva che ci sono filiere di qualitad poco utilizzate, a cosa si
riferisce?

"Per esempio I'olio: sara un settore trainante, ma bisogna
investire con logica imprenditoriale, non considerarlo come
un prodotto aggiuntivo rispetto al vino. E poi penso a
esempi come la castagnicoltura dell’Amiata, che pur avendo
una Igp non & mai diventata davvero redditizia. E, ancora, a
valorizzare la cinta senese o rilanciare la chianina, con
logiche diimpresa”.

Cosa manca secondo lei?

"Uscire dall'idea del prodotto di folclore e pensare a quelli
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che fanno economia. E per fare cid le imprese devono
trasformarsi, saper stare sui mercati, capire che i consumi
cambiano rapidamente. Le piccole aziende si salvano con il
turismo, ma quelle grandi devono riuscire a stare nei
mercati globali con innovazione continua”.
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PRODOTTI DOP E IGP

Cinta Senese DOP

Dalrischio di estinzione on sono molti i prodotti agroali-
a eccellenzo gOStronom]CO mentari che possono vantare una
della tradizione toscana tradizione secolare ben radicata

nel patrimonio storico, artistico e
culturale del territorio a cui appartengono.
La Cinta Senese DOP ¢, senz’ombra di dub-

bio, uno di questi.
3i GABRIELE MERLO Un suino dall’aspelio peculiare, origina-
e rio delle colline della Montagnola senese
e del Montemaggio e allevalo da centinaia
di anni in tulta la Toscana, che ha rischialo
I’estinzione a causa delle tecniche di al-
levamento moderne ma che, oggi piu che
mai, rappresenta un simbolo non solo della
gastronomia, ma anche della biodiversita

del nostro paese.

L’ aspetto longilineo e armonico, la taglia
non eccessivamente grande ma, soprattutto,

70 ViniPlus

Ritaglio stampa ad uso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

Pag. 61

152944




Viniplus

Semestrale Data 11-2024
Pagina 70/73
Foglio 2 / 4

il colore nero di cute ¢ setole ¢ la presen-
za della caratteristica fascia bianca conti-
nua che circonda completamente il tronco
all’altezza delle spalle, includendo gli arti
anteriori, rendono la Cinta Senese un’icona
tra tutte le altre razze suine.

TRA ARTE E STORIA

La Cinta Senese DOP puo essere considera-
ta la capostipite di tutti i suini della Toscana.
Gia allevata dagli Etruschi ¢ dai Romani,
fu di grande aiuto per la sopravvivenza dei
contadini del Medioevo durante pestilenze
¢ carestie. Nel Palazzo Pubblico di Siena
¢ famoso I’affresco del 1338-1339 di Am-
brogio Lorenzetti, “Allegoria ed effetti
del Buono ¢ del Cattivo Governo”, dove ¢
rappresentato un suino con caratteristiche
simili a quelle dell’odierna Cinta. La razza
era probabilmente conosciuta anche al di
fuori della Toscana, la si ritrova infatti ri-
tratta anche nella Cappella dell’ Annunziata
della Chiesa di San Sebastiano di Venezia.
Durante il Rinascimento, 1'uso delle carni
di questa razza continuo ad affermarsi, ne
¢ testimonianza la citazione di Bartolomeo
Benvoglienti nel “Trattato de I’origine et
accrescimenti de la Citta di Siena” del 1571,
nel quale si descrive I'utilizzo delle carni di
Cinta per la macellazione e la trasformazio-
ne in salumi tradizionali.

Per secoli, fino a meta del Novecento, la
maggior parte delle famiglie contadine to-
scane ha allevato tradizionalmente questo
suino. L’ Ispettorato Provinciale dell’ Agri-
coltura di Siena attud addirittura un’azione
di miglioramento genetico e predispose
I’apertura di un libro genealogico e di un
registro. Tuttavia, durante gli anni Settanta
il registro venne chiuso a causa della dra-
stica contrazione demografica della razza.
Essendo un suino poco prolifico, dopo I'in-
troduzione di razze straniere a rapido accre-
scimento, rischio seriamente 1’estinzione;
fu salvata quando ormai si contavano poco
pit di una quarantina di esemplari in tutta
la Toscana.

Da questo tragico momento in poi, se-
guendo un crescente interesse per il ritorno

La Cinta Senese pud
essere considerata
la capostipite di tutti
i suini della Toscana,
allevata gia dagli
Etruschi e dai Romani

ai sapori autentici, per la qualita dei prodotti
agroalimentari e per la tutela della biodi-
versitd, in Toscana si & ripreso ad allevare
la Cinta Senese, rispettando i suoi ritmi
naturali di riproduzione e garantendole le
condizioni di allevamento allo stato brado
o semibrado.

LA TIPOLOGIA DI ALLEVAMENTO

La zona di allevamento e produzione della
Cinta Senese DOP comprende tutti i terri-
tori della regione Toscana che raggiungo-
no I’altitudine massima di 1.200 metri sul
livello del mare. In accordo con 1’odierno
disciplinare, gli animali devono essere al-
levati allo stato brado o semibrado a partire
dal quarto mese di vita, previa apposizio-
ne di un bottone auricolare con il codice
identificativo del capo, ¢ devono soggior-
nare quotidianamente in appezzamenti di
terreno, eventualmente recintati, provvisti
anche di un ricovero. L’alimentazione & for-
nita principalmente dal pascolo in bosco o
in terreni seminati con essenze foraggere e

ViniPlus
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cerealicole. L’allevamento allo stato brado
nelle colline toscane, assieme a un’alimen-
tazione naturale priva di mangimi industria-
li, rappresenta una condizione ideale per il
benessere ¢ la crescita dei suini.

La successiva macellazione deve avveni-
re su animali che abbiano raggiunto alme-
no dodici mesi di eta e le mezzene devono
essere marchiate a fuoco. Dopo la macel-
lazione dalle mezzene si ottengono i tagli
e le porzioni da immettere in commercio o
da destinare alla lavorazione dei prodotti
di salumeria.

IL CONSORZIO E I SUOI OBIETTIVI
117 agosto 1997 il Ministero delle Politiche
Agricole e Forestali approvo un’apposita
sezione del Libro Genealogico della spe-
cie suina per la salvaguardia della razza e
il 6 marzo 2001 venne istituito il Registro
Anagrafico della specie suina.

Grazie agli interventi effettuati, la popo-

Le caratteristiche
della carne

La Cinta Senese DOP si caratte-
rizza per una forte presenza di
grasso di marezzatura all’interno
delle carni, un maggior contenuto
in percentuale di acidigrassiinsa-
turi e per il gusto morbido, intenso
e rotondo al palato. Queste pecu-
liaritd sono il risultato della dieta
a base di cereali e legumi, com-
binata con l'ambiente naturale in
cui lanimale e allevato. La carne
presenta inoltre una colorazione
rosa intenso e una consistenza
compatta, una bassa perdita di
liquidi al momento della cottura
e un sapore sapido e succulento.
La grande versatilita della carne
di Cinta Senese DOP, riconoscibile
dallapposito sigillo, la rende otti-
ma cucinata alla griglia, in padel-
la, allo spiedo o al forno. E ideale
perlarealizzazione disalumicome
il prosciutto, la salsiccia fresca, il
buristo, la soppressata, il capocol-
lo,il lardo, la pancetta o la spalla.

72 ViniPlus

Lacarnesi
distingue dalla
presenza
dellapposito
sigillo e si
caratterizza
per una forte
presenza
digrasso di
marezzatura

lazione di Cinta Senese ¢ stata interessata
da un intenso sviluppo demografico. Nel
1998 erano iscritti al Registro Anagrafico
38 allevamenti toscani; I'impegno e I’entu-
siasmo degli allevatori uniti alla sensibili-
ta e al sostegno delle istituzioni pubbliche
hanno favorito una costante espansione
della razza e un aumento degli allevato-
1i fino ad oggi con piu di un’ottantina di
allevamenti.

Nel frattempo, a fine 2000, venne costi-
tuita un’associazione di produttori ¢ tra-
sformatori destinata alla tutela della carne
della razza suina Cinta Senese ¢ dei suoi
prodotti trasformati di salumeria, denomi-
nata “Consorzio di Tutela della Cinta Sene-
se”, con I'intento di salvaguardare la razza
dall’estinzione ¢ ottenere il riconoscimento
della Denominazione di Origine Protetta,
obiettivo raggiunto il 14 marzo 2012.

I nuovi obiettivi del Consorzio, come
spiega il neo Presidente Nicold Savigni,
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eletto lo scorso dicembre 2023, rappresen-
tano una sfida ma anchc un’opportunita:
«Gli obiettivi principali dei prossimi anni
saranno elevare lo standard degli alleva-
menti della Cinta Senese DOP e farla sem-
pre pil conoscere in Italia e nel mondo».
Continua; «Negli ultimi anni la suinicoltu-
ra ¢ in grave crisi in Italia, con una gene-
rale diminuzione dei capi allevati, dovuta
all’abbandono di alcuni allevatori a causa
della pandemia e all’avvento della Pesta
Suina Africana che ha bloccato le esporta-
zioni», sottolinea. «Stiamo promuovendo
degli incontri con veterinari specialisti per
cercare di cambiare questa tendenza nega-
tiva, puntando su innovarzione, ricerca e
formazione per i nostri soci. Questi incon-
tri formativi hanno lo scopo di migliorare
soprattutto le pratiche di allevamento e
riproduzione ma anche il benessere degli
animali».

Infine, precisa il presidente: «Lavoriamo
anche a supporto del Ministero dell’ Agri-
coltura, della Sovraniti Alimentare e delle
Foreste per contrastare le numerose frodi e
contraffazione perpeluale nei conlronti dei
prodotti di Cinta Senese DOP, cercando di
valorizzare il prodotto in Italia ma soprat-
tutto in Toscana, nel proprio territorio di
origine».

La Cinta Senese DOP ¢ di fatto un pa-
trimonio Icgato non solo al scmplice
allevamento, ma anche culturale, di
biodiversita da salvaguardare, di ter-
ritori da conservare, un mezzo per
far conoscere tradizioni secolari, un
esempio di qualita ¢ sapori unici.
La sopravvivenza di questa razza
rappresenta una ricchezza capace
di ricompensare coloro che credo-

no che il mondo agricolo costi-
tuisca una prospettiva valida a

cui approcciarsi con passione,
competenza, impegno ¢ dedi-
zione, per creare eccellenze
enogastronomiche che siano
portabandicra dclla Toscana ¢
dell’'Ttalia, ncl mondo. ¢

PRODOTTIDOPE IGP

PAPPARDELLE AL RAGU BIANCO
DI CINTA SENESE DOP

Ricetta tratta dal sito wwwi.cintasenesedop.it

INGREDIENTI PER 4 PERSONE

*300 grammi di pappardelle
alluovo

*1 kg di carne fresca di Cinta
Senese DOP

*® 250 grommi di brodo di carne

* 50 grammi di sedano

PROCEDIMENTO:

1. Tritare finemente sedano, carote
e cipolle e rosolarli in un ampio te-
game assieme allolio EVO.

2. Aggiungere la carne macinata
di Cinta Senese DOP, rosclandola
finché non comincia a dorare. Sa-
lare, sfumare con il vino bianco e
far evaporare.

3. Aggiungere le bacche di ginepro
e lalloro, poi il brodo di carne e far
cuocere a fuoco dolce per circa
unora finché non si sard asciugato.
4. Quando il ragu é quasi pronto,
portare a ebollizione una pentola
con acgua salata. Cuocere le pap-
pardelle al dente e versarle nel te-
game con il ragul.

5. Mescolare e far saltare la pasta
perqualche minuto insieme al condi-
mento, aggiungere infineil pepe ap-
pena macinato e servire ben caldo.

ABBINAMENTO:

Le pappardelle sono un grande
classico della cucina tradizionale
toscana, condite con carne di ¢cin-
ghiale, funghioraglrosse,in questa
ricetta siaccompagnano a un sapo-
rito ragu di Cinta Senese DOP, senza
la presenza del pomodaoro. Una pre-
parazione che vede nella tendenza
dolcg, nella succulenza, nellintensita
e persistenza le caratteristiche gu-
stative predominanti. Abbiamo biso-
gno, in abbinamento, di un vino che
possieda una vibrante freschezza
e sapidita, provvisto di un tannino
elegante e discreta presenza
aleolica, che sia anche rotondo
e vellutato per poter adeguata-
mente armonizzare la sapiditd e
piccantezza speziata del piatto.
In Toscana possiamo trovare
numerosi esempi di vini rossi
dotati di gqueste caratteristiche
per potersi abbinare precisa-
mente con le pappardelle, un
Chianti Classico, un Rufina o un

® 50 grammi di carote

®50 grammi di cipolle dorate
® 50 grammi di vino bionco
*1foglia dialloro

® 3 bacche di ginepro

* Olic EVO

® pepe

Vino Nobile di Montepulciano per
citarne solo alcuni, ma la scelta per
un connubio perfetto deve prende-
re in considerazione anche un vino
di Montalcine. Senza scomodare il
fratello maggiore Brunello, troppo
strutturato per questo piatto, ab-
bicmo preferito optare per il Rosso
di Montalcino DOC di Tiezzi.

La scelta & ricaduta sul vino della
famiglia Tiezzi, non solo perché pos-
siede tutte le qualitd per accompa-
gnare alla perfezione il piatto, ma
perché é stato proprioil dottor Enzo
Tiezzi, quando ebbe lincarico della
presidenza del Consorzio del vino
Brunello di Montalcino negli anni
Ottanta, a promuovere la nascita
di questa denominazione, tanto
da essere considerato il “Padre del
Rosso di Montalcino”™. Ottenuto da
uve Sangiovase grosso, anche det-
to Brunello, provenienti dal vigneto
di 35 anni di Podere Cerrino che
affonda le radicinel terreno argillo-
so-calcareo congalestroe alberese,
il Rosso di Montalcino fermenta con
lievitiindigeniin tini dilegno peroltre
ventigiorni.Dopo la svinatura matu-
ra per circa un anno in grandi botti
dirovere di Slavonia.

Unvino cherisplende nel calice di un
lucente rosso carminio, allolfattivo
esprime nette e intense percezioni
di ciliegia, prugna e ribes, tocchi
speziati di cannella e cardamomo
e vegetali balsamici. Lassaggio &
marcato da una vivace freschezza
supportata dalla stuzzicante sapi-
dita ed equilibrata dalla soave ro-
tonditd; il tannino & finissimo ed ele-
gante. Il lungo e intenso finale,in cui
tornano le note speziate e fruttate,
rivela una precisa affinitd aromatica
conle sensazioni gustative percepi-
te nelle pappardelle al ragu bianco
di Cinta Senese DOP, regalando un
abbinamento di sublime armonia.

ViniPlus 1:
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HOME=UNA FESTA PER CELEBRARE LA CINTA SENESE DOP. MODELLO DI FILIERA SOSTENIBILE E SIMBOLO DELLA CUCINATOSCANA A LIVELLO INTERNAZIONALE

FOOD&HOSPITA!
@ SCARICA TUTTO

FOOD&BEVERAGE CUCINA SALONI ~ EVENTI ~ TRAVELLING CORPORATE ~

«& CONDIVIDI

NOVEMBR RZI0 DI TUTELA DELLA CINTA SENESE DOP

UNA FESTA PER CELEBRARE LA CINTA
SENESE DOP, MODELLO DI FILIERA Sl

SFESTADELLACINTASENESEDOP

SOSTENIBILE E SIMBOLO DELLA CUCINA FOONSORBODITUTELADELLACKTASENESEDO!
TOSCANA A LIVELLO INTERNAZIONALE

Per la prima volta in ltalia il Concorso internazionale di taglio di prosciutto da Cinta Senese DOP con i migliori tagliatori di prosciutto da
Spagna, ltalia e Sud America. Ancora, trekking tra i boschi alfa scoperta delle aziende produttrici e una Masterclass per la formazione
degli addetti ai lavori.

CONDIVIDI VIA MAIL

Dal 29 novembre al 1° dicembre. nelle campagne senesi tra i comuni di Sovicille e Murlo, si celebra uno degli animali pit famosi al
mondo per le sue caratteristiche organolettiche, ma non solo, la Cinta Senese DOP. In questi giorni, infatti, & in programma “La Festa
della Cinta Senese DOP”, evento fortemente voluto dal Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP, che rappresenta un vero e proprio
traino per un turismo sostenibile legato alle eccellenze gastronomiche di questa terra.

Il territorio di Sovicille, nel cuore della campagna senese, rappresenta l'essenza della Cinta Senese DOP grazie ad un ambiente
straordinario che conserva l'autentica varieta paesaggistica Toscana. Ricco di boschi e foreste, ha preservato intatto per secoli il suo
paesaggio incontaminato, dove ai borghi, alle pievi e ai castelli si alternano querce. lecci e castagni, offrendo le condizioni ideali per
|'allevamento, allo libero o semibrado, del progenilore di tulli i suini toscani. Al centro della Festa c'e un programma ricco di iniziative
enogastronomiche e di conoscenza delle caratteristiche del prodotto.

Concentrate in guesto breve periodo della Festa. tante le iniziative: dai percorsi di Trekking della Cinta Senese DOP. con due escursioni
naturalistiche Lra i boschi alla scoperta delle aziende produttrici. alla Masterclass per gli operatori professionali con esperti di produzione
e gastronomia, fino al prestigioso Concorso Intermazionale di taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP con la partecipazione dei celebri
cortadores spagnoli, da anni impegnati a valorizzare le caratteristiche organalettiche distintive dei prodotti iberici di eccellenza come il
Prosciutto Iberico "Pata Negra” 100% Bellota attraverso la diffusione del taglio professionale del prosciutto.

Il Trekking: un viaggio a piedi alla scoperta dei luoghi dove nasce e cresce la Cinta Senese DOP. Sabato 30 novembre e domenica 1°
dicembre, a partire dalle 10 e fino alle 13, due escursioni naturalistiche guidate da un'esperta guida ambientale, che accompagneranno i
visitatori alla scoperta dei luoghi e delle aziende della filiera DOP. per trasmettere il patrimonio culturale e ambientale della Cinta
Senese DOP. Dai boschi ai Castelli, passando per paesaggi unici al mondo e arrivando a far tappa all'interno di alcune aziende dove si
potra scoprire da vicino il celebre suino toscano.

Il Concorso internazionale di taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP. Il Consorzio di Lutela della Cinta Senese DOP, in collaborazione
con le associazioni spagnole ANCJ e Jamon Lovers organizzano il “1° Concorso Internazionale di taglio del prosciutto da Cinta Senese
DOP" alla presenza dei celebri cortadores spagnoli, da anni impegnati a valorizzare le caratteristiche organolettiche distintive dei
prodotti iberici di eccellenza come il prosciutto Iberico “Pata Negra”™ 100% Bellota attraverso la diffusione del taglio professionale del
prosciutto. La Cinta Senese DOP afferma cosi a livello mondiale le qualita di una filiera che offre condizioni uniche di produzione, a
partire dalle forme di allevamento, allo stato brado o semibrado caratteristiche della filiera. Liniziativa prevede un concorso dove sei
tagliatori professionisti. tre spagnoli e tre italiani, si shideranno nella realizzazione dei piatti, mentre Mirko Giannella. tagliatore esperto di
livello internazionale, raccontera gli elementi di un corretto e consapevole consumo e di un servizio ottimale.

La formazione al centro dei due giorni di festa con la Masterclass promosse dal Consorzio con Fondazione Qualivita. Nei giorni di festa
ampio spazio sara dedicalo anche alla formazione sul prodotto Cinta Senese DOP. Al centro delle attivita una Masterclass di
specializzazione sulla Cinta Senese DOP rivolta a professionisti della ristorazione, botteghe alimentari. macellerie, agriturismi e media di
settore. Questo evento € strutturato in tre momenti focalizzati sulla valorizzazione e sull'utilizzo ottimale del prodotto certificato. con un
approccio che unisce tradizione, tecnica ¢ innovazione. Saranno coinvolti nella Masterclass anche gli studenti dell'lstituto professionale
enogastronomico alberghiero del Lerritorio, il Ricasoli di Colle Val d'Elsa, grazie alla partecipazione delle classi terza, quarta e quinta degli
indirizzi di cucina e sala-bar. La Masterclass si svolgera sabato 30 novembre e avra tre moduli: il primo, condotto dal presidente del
Consorzio, Nicold Savigni. sulla particolarita del sistema di allevamento e sulle caratteristiche di eccellenza della Cinta Senese DOP; il
secondo sul taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP con il tagliatore professionista Mirko Giannella; infine |3 declinazione in cucina a
cura della cuoca e cultrice della cucina, Luisanna Messeri.

Il programma completo & disponibile su www.cintasenesedop.it.
DICHIARAZIONI
Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP - Presidente, Nicolé Savigni

“Tre giormate dedicate al Valore della Cinta Senese DOF, che per I2 prima volta, nel sue territorio d'origine, si apre al mondo
avvicinandosi a realta importanti a livello internazionale, come | Cortadores spagnoli. ma anche stringendo collaborazioni e creando
sinergie con realta locali del mondo cooperativo e dell artigianato di alta qualita. Questa é la dimostrazione che la Cinta Senese DOP,
oltre ad essere lustro delle Indicazioni Geografiche, é sinonimo di una cultura da riscoprire e valorizzare con momenti come questo, che
«i auguriamo sia il primo di una Junga serie’.

Comune di Sovicille - Sindaco, Giuseppe Gugliotti
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“La Festa della Cinta Senese DOP rappresenta una straordinaria occasione di promozione di un'eccellenza del nostro patrimonio
gastronomico e insieme dell intero territorio, come della sua capacita di fare comunitd. La Festa, nata qualche anno fa da un'intuizione
della Strada dei Sapori della Val di Merse e poi cresciuta grazie al lavoro sinergico di tanti attori, fra i quali, in primis, il Consorzio della
Cinta Senese DOP, la Regione Toscana, i Comuni di Sovicille e Murlo, in questa edizione si arricchisce di tanti altri elementi: dal
coinvolgimento dei ragazzi della Cooperativa Riuscita Sociale, alla prestigiosa presenza dei tagliatori di prosciutto spagnoli (parte dei
ricavi della Festa sard devoluto, tramite loro, alle necessita della regione di Valencia), fino alla partecipazione dell associazione dei
coltellinai di Scarperia e San Piero”.

Comune di Murlo - Assessore alla cultura e turismo, Rosalia Mula

“Il cornune di Murlo ha il piacere di collaborare con questo evento peirché [a Cinta Senese DOP é valore aggiunto per il territorio, ma
anche per la salute grazie alle sue qualita organolettiche che si possono paragonare a quelle dell olio extravergine di oliva: fonte ricca di
grassi monoinsaturi, che sono considerati grassi sani”

Comune di Scarperia - Assessore all'ambiente e ai distretti rurali, Marco Casati

“Come amministrazione & un piacere e un onore essere invitati a questo evento cosi particolare ed unico nel suo genere. Ringrazio il
Sindaco di Sovicille. Giuseppe Gugliotti, e il Presidente del Consorzio, Niccold Savigni, per aver coinvolto i nostri coltellinai. Sono certo
che il valore storico e culturale di Scarperia nel mondo della coltelleria sara apprezzato da tutti e i prodotti della nostra tradizione nei
Ferri Taglienti saranno all'altezza degli eventi in programma in questa due giorni dedicati alla Cinta Senese”.

,H
D
T
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Dal 29 novembre a 1 dicembre Sovicille festeggia Cinta senese Dop

Modello di filiera sostenibile e simbolo della cucina toscana Roma, 19 nov.
(askanews) Dal 29 novembre al primo dicembre, nelle campagne senesi tra i
comuni di Sovicille e Murlo, si festeggia uno degli animali piu famosi al mondo
per le sue caratteristiche organolettiche: la Cinta Senese DOP. In questi giorni,
infatti, € in programma La Festa della Cinta Senese DOP, evento voluto dal
Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP, che rappresenta un vero e proprio
traino per un turismo sostenibile legato alle eccellenze gastronomiche di questa
terra. Il territorio di Sovicille, nel cuore della campagna senese, rappresenta | -
‘essenza della Cinta Senese DOP grazie ad un ambiente che conserva I’autentica varieta paesaggistica Toscana. Al
centro della Festa c’e un programma ricco di iniziative enogastronomiche e di conoscenza delle caratteristiche del
prodotto, oltre a percorsi di Trekking della Cinta Senese DOP, Masterclass promossa dal Consorzio con Fondazione
Qualivita per gli operatori professionali con esperti di produzione e gastronomia. E infine un Concorso Internazionale
di taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP con la partecipazione dei celebri cortadores spagnoli, da anni impegnati a
valorizzare le caratteristiche organolettiche distintive dei prodotti iberici. L'iniziativa prevede un vero e proprio
concorso dove sei tagliatori professionisti, tre spagnoli e tre italiani, si sfideranno nella realizzazione dei piatti, mentre
Mirko Giannella, tagliatore esperto di livello internazionale, raccontera gli elementi di un corretto e consapevole
consumo e di un servizio ottimale.
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IN EVIDENZA TERRITORI

Una Festa per celebrare la Cinta Senese DOP,
modello di filiera sostenibile e tra i simboli
della cucina toscana

di Redazione - 19 Novembre 2024

: NOVEMBRE S = 1 % S
o 091 DICEMBRER | ; . 755 5 '
SOVICILLE - MURLO(SI) 1 - i AN
) = 3 L o] " La Nona Sinfoniadi Forti raffiche di
Beethoven aprela vento su Livorno: a
Micat in Vertice N.  rilento I'attivitd
102

portuale

SOVICILLE - Dal 29 novembre al 1° dicembre, nelle
campagne senesi tra i comuni di Sovicille e Murlo, si celebra
uno degli animali pit famosi al mondo per le sue

AMBULANZA |

caratteristiche organolettiche, ma non solo, la Cinta Senese Incidente stradale
nel tratto Senese 3,8% in Toscana: a
DOP. dell’Al: un morto e Pisa la pill cara, 512
un ferito grave euro

In questi giorni, infatti, & in programma “La Festa della Cinta Senese DOP”,
evento fortemente voluto dal Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP, che
rappresenta un vero e proprio traino per un turismo sostenibile legato alle
eccellenze gastronomiche di questa terra.

Il territorio di Sovicille, nel cuore della campagna senese, rappresenta l'essenza
della Cinta Senese DOP grazie ad un ambiente straordinario che conserva
l'autentica varieta paesaggistica Toscana. Ricco di boschi e foreste, ha
preservato intatto per secoli il suo paesaggio incontaminato, dove ai borghi, alle
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pievi e ai castelli si alternano querce, lecci e castagni, offrendo le condizioni ideali
per I'allevamento, allo libero o semibrado, del progenitore di tutti i suini
toscani. Al centro della Festa c'@ un programma ricco di iniziative
enogastronomiche e di conoscenza delle caratteristiche del prodotto.

Concentrate in questo breve periodo della Festa, tante le iniziative: dai percorsi di
Trekking della Cinta Senese DOP, con due escursioni naturalistiche tra i boschi alla
scoperta delle aziende produttrici, alla Masterclass per gli operatori professionali
con esperti di produzione e gastronomia, fino al prestigioso Concorso
Internazionale di taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP con la partecipazione
dei celebri cortadores spagnoli, da anni impegnati a valorizzare le caratteristiche
organolettiche distintive dei prodotti iberici di eccellenza come il Prosciutto Iberico
“Pata Negra” 100% Bellota attraverso la diffusione del taglio professionale del
prosciutto.

Il Trekking: un viaggio a piedi alla scoperta dei luoghi dove nasce e cresce la
Cinta Senese DOP. Sabato 30 novembre e domenica 1° dicembre, a partire dalle
10 e fino alle 13, due escursioni naturalistiche guidate da un'esperta guida
ambientale, che accompagneranno i visitatori alla scoperta dei luoghi e delle
aziende della filiera DOP, per trasmettere il patrimonio culturale e ambientale
della Cinta Senese DOP. Dai boschi ai Castelli, passando per paesaggi unici al
mondo e arrivando a far tappa allinterno di alcune aziende dove si potra scoprire
da vicino il celebre suino toscano.

Iscriviti al nuovo canale WhatsApp di agenziaimpress.it
CLICCA QUI
Per continuare a rimanere sempre aggiornato sui fatti della Toscana
Iscriviti al nostro canale e invita anche i tuoi amici a farlo!

“Tre giornate dedicate al Valore della Cinta Senese DOP, che per la prima volta, nel
suo territorio d'origine, si apre al mondo avvicinandosi a realta importanti a livello
internazionale, come i Cortadores spagnoli, ma anche stringendo collaborazioni e
creando sinergie con realta locali del mondo cooperativo e dell'artigianato di alta
qualita. Questa e la dimostrazione che la Cinta Senese DOP, oltre ad essere lustro
delle Indicazioni Geografiche, & sinonimo di una cultura da riscoprire e valorizzare
con momenti come questo, che ci auguriamo sia il primo di una lunga serie” ha
detto Nicold Savigni, Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP

“La Festa della Cinta Senese DOP rappresenta una straordinaria occasione di
promozione di un’eccellenza del nostro patrimonio gastronomico e insieme
dell'intero territorio, come della sua capacita di fare comunita. La Festa, nata
qualche anno fa da un’intuizione della Strada dei Sapori della Val di Merse e poi
cresciuta grazie al lavoro sinergico di tanti attori, fra i quali, in primis, il Consorzio
della Cinta Senese DOP, la Regione Toscana, i Comuni di Sovicille e Murlo, in questa
edizione si arricchisce di tanti altri elementi: dal coinvolgimento dei ragazzi della
Cooperativa Riuscita Sociale, alla prestigiosa presenza dei tagliatori di prosciutto
spagnoli (parte dei ricavi della Festa sara devoluto, tramite loro, alle necessita della
regione di Valencia), fino alla partecipazione dell'associazione dei coltellinai di
Scarperia e San Piero” spiega il Sindaco del Comune di Sovicille Giuseppe Gugliotti.

Il Concorso internazionale di taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP. ||
Consorzio di tutela della Cinta Senese DOP, in collaborazione con le associazioni
spagnole ANCJ e Jamdn Lovers organizzano il “1° Concorso Internazionale di
taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP” alla presenza dei celebri cortadores
spagnoli, da anni impegnati a valorizzare le caratteristiche organolettiche distintive
dei prodotti iberici di eccellenza come il prosciutto Iberico “Pata Negra” 100%
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Bellota attraverso la diffusione del taglio professionale del prosciutto. La Cinta
Senese DOP afferma cosi a livello mondiale le qualita di una filiera che offre
condizioni uniche di produzione, a partire dalle forme di allevamento, allo stato
brado o semibrado caratteristiche della filiera. Liniziativa prevede un vero e
proprio concorso dove sei tagliatori professionisti, tre spagnoli e tre italiani, si
sfideranno nella realizzazione dei piatti, mentre Mirko Giannella, tagliatore esperto
di livello internazionale, raccontera gli elementi di un corretto e consapevole
consumo e di un servizio ottimale.

La formazione al centro dei due giorni di festa con la Masterclass promosse
dal Consorzio con Fondazione Qualivita. Nei giorni di festa ampio spazio sara
dedicato anche alla formazione sul prodotto Cinta Senese DOP. Al centro delle
attivita una Masterclass di specializzazione sulla Cinta Senese DOP rivolta a
professionisti della ristorazione, botteghe alimentari, macellerie, agriturismi e
media di settore. Questo evento & strutturato in tre momenti focalizzati sulla
valorizzazione e sull'utilizzo ottimale del prodotto certificato, con un approccio
che unisce tradizione, tecnica e innovazione. Saranno coinvolti nella
Masterclass anche gli studenti dell'lstituto professionale enogastronomico
alberghiero del territorio, il Ricasoli di Colle Val d’Elsa, grazie alla partecipazione
delle classi terza, quarta e quinta degli indirizzi di cucina e sala-bar. La Masterclass
si svolgera sabato 30 novembre e avra tre moduli: il primo, condotto dal
presidente del Consorzio, Nicolo Savigni, sulla particolarita del sistema di
allevamento e sulle caratteristiche di eccellenza della Cinta Senese DOP; il secondo
sul taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP con il tagliatore professionista Mirko
Giannella; infine la declinazione in cucina a cura della cuoca e cultrice della cucina,
Luisanna Messeri.

Il programma completo e disponibile su www.cintasenesedop.it.

La Nona Sinfonia di
Beethoven aprela Micat in
Vertice N. 102

v Redazione

W https//www.twitter.com/agenziaimpress
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Ritaglio stampa ad uso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

Pag. 70

152944



askanews.it Data 1 9_1

askeneuwss o 112

1-2024

19 novembre 2024
CHI SIAMO | LA REDAZIONE | AREA CLIENTI

askenewus

‘ POLITICA ECONOMIA ESTERI CRONACA SPORT SOCIALE CULTURA SPETTACOLO VIDEONEWS

+ALTRE SEZIONI +REGIONI

Speciali:

Roma 13°C

19 NOVEMBRE 2024

Dal 29 novembre a 1 dicembre
Sovicille festeggia Cinta senese
Dop

Modello di filiera sostenibile e simbolo della cucina toscana
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Roma, 19 nov. (askanews) — Dal 29 novembre al primo dicembre, nelle campagne

senesi tra i comuni di Sovicille e Murlo, si festeggia uno degli animali pit famosi al
mondo per le sue caratteristiche organolettiche: la Cinta Senese DOP. In questi giorni,
infatti, & in programma “La Festa della Cinta Senese DOP”, evento voluto dal Consorzio
di Tutela della Cinta Senese DOP, che rappresenta un vero e proprio traino per un

turismo sostenibile legato alle eccellenze gastronomiche di questa terra.

Il territorio di Sovicille, nel cuore della campagna senese, rappresenta |'essenza della
Cinta Senese DOP grazie ad un ambiente che conserva |'autentica varieta paesaggistica
Toscana. Al centro della Festa c'é un programma ricco di iniziative enogastronomiche e
di conoscenza delle caratteristiche del prodotto, oltre a percorsi di Trekking della Cinta
Senese DOP, Masterclass promossa dal Consorzio con Fondazione Qualivita per gli

operatori professionali con esperti di produzione e gastronomia.

E infine un Concorso Internazionale di taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP con la
partecipazione dei celebri cortadores spagnoli, da anni impegnati a valorizzare le
caratteristiche organolettiche distintive dei prodotti iberici. L'iniziativa prevede un vero
e proprio concorso dove sei tagliatori professionisti, tre spagnoli e tre italiani, si
sfideranno nella realizzazione dei piatti, mentre Mirko Giannella, tagliatore esperto di
livello internazionale, raccontera gli elementi di un corretto e consapevole consumo e di

un servizio ottimale.
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Dal 29 novembre a 1 dicembre Sovicille festeggia Cinta senese Dop

Modello di filiera sostenibile e simbolo della cucina toscana Roma, 19 nov.
(askanews) Dal 29 novembre al primo dicembre, nelle campagne senesi tra i
comuni di Sovicille e Murlo, si festeggia uno degli animali piu famosi al mondo
per le sue caratteristiche organolettiche: la Cinta Senese DOP. In questi giorni,
infatti, € in programma La Festa della Cinta Senese DOP, evento voluto dal
Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP, che rappresenta un vero e proprio
traino per un turismo sostenibile legato alle eccellenze gastronomiche di questa
terra. Il territorio di Sovicille, nel cuore della campagna senese, rappresenta | -
‘essenza della Cinta Senese DOP grazie ad un ambiente che conserva I’autentica varieta paesaggistica Toscana. Al
centro della Festa c’e un programma ricco di iniziative enogastronomiche e di conoscenza delle caratteristiche del
prodotto, oltre a percorsi di Trekking della Cinta Senese DOP, Masterclass promossa dal Consorzio con Fondazione
Qualivita per gli operatori professionali con esperti di produzione e gastronomia. E infine un Concorso Internazionale
di taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP con la partecipazione dei celebri cortadores spagnoli, da anni impegnati a
valorizzare le caratteristiche organolettiche distintive dei prodotti iberici. L'iniziativa prevede un vero e proprio
concorso dove sei tagliatori professionisti, tre spagnoli e tre italiani, si sfideranno nella realizzazione dei piatti, mentre
Mirko Giannella, tagliatore esperto di livello internazionale, raccontera gli elementi di un corretto e consapevole
consumo e di un servizio ottimale.
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Dal 29 novembre a 1 dicembre Sovicille festeggia Cinta senese Dop

Modello di filiera sostenibile e simbolo della cucina toscana Roma, 19 nov.
(askanews) Dal 29 novembre al primo dicembre, nelle campagne senesi tra i
comuni di Sovicille e Murlo, si festeggia uno degli animali piu famosi al mondo
per le sue caratteristiche organolettiche: la Cinta Senese DOP. In questi giorni,
infatti, € in programma La Festa della Cinta Senese DOP, evento voluto dal
Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP, che rappresenta un vero e proprio
traino per un turismo sostenibile legato alle eccellenze gastronomiche di questa
terra. Il territorio di Sovicille, nel cuore della campagna senese, rappresenta | -
‘essenza della Cinta Senese DOP grazie ad un ambiente che conserva I’autentica varieta paesaggistica Toscana. Al
centro della Festa c’e un programma ricco di iniziative enogastronomiche e di conoscenza delle caratteristiche del
prodotto, oltre a percorsi di Trekking della Cinta Senese DOP, Masterclass promossa dal Consorzio con Fondazione
Qualivita per gli operatori professionali con esperti di produzione e gastronomia. E infine un Concorso Internazionale
di taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP con la partecipazione dei celebri cortadores spagnoli, da anni impegnati a
valorizzare le caratteristiche organolettiche distintive dei prodotti iberici. L'iniziativa prevede un vero e proprio
concorso dove sei tagliatori professionisti, tre spagnoli e tre italiani, si sfideranno nella realizzazione dei piatti, mentre
Mirko Giannella, tagliatore esperto di livello internazionale, raccontera gli elementi di un corretto e consapevole
consumo e di un servizio ottimale.
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Modello di filiera sostenibile e simbolo della cucina toscana
Roma, 19 nov. (askanews) — Dal 29 novembre al primo
dicembre, nelle campagne senesi tra i comuni di Sovicille e
Murlo, si festeggia uno degli animali pit famosi al mondo per
le sue caratteristiche organolettiche: la Cinta Senese DOP. In
guesti giorni, infatti, & in programma “La Festa della Cinta
Senese DOP”, evento voluto dal Consorzio di Tutela della Cinta
Senese DOP, che rappresenta un vero e proprio traino per un
turismo sostenibile legato alle eccellenze gastronomiche di
questa terra.

Il territorio di Sovicille, nel cuore della campagna senese,
rappresenta I'essenza della Cinta Senese DOP grazie ad un
ambiente che conserva l'autentica varieta paesaggistica
Toscana. Al centro della Festa c’@ un programma ricco di
iniziative enogastronomiche e di conoscenza delle
caratteristiche del prodotto, oltre a percorsi di Trekking della
Cinta Senese DOP, Masterclass promossa dal Consorzio con
Fondazione Qualivita per gli operatori professionali con esperti
di produzione e gastronomia.

E infine un Concorso Internazionale di taglio del prosciutto da
Cinta Senese DOP con la partecipazione dei celebri cortadores
spagnoli, da anni impegnati a valorizzare le caratteristiche

evento di riferimento per...
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organolettiche distintive dei prodotti iberici. L'iniziativa
prevede un vero e proprio concorso dove sei tagliatori
professionisti, tre spagnoli e tre italiani, si sfideranno nella
realizzazione dei piatti, mentre Mirko Giannella, tagliatore
esperto di livello internazionale, raccontera gli elementi di un

corretto e consapevole consumo e di un servizio ottimale.
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Dal 29 novembre a 1 dicembre Sovicille festeggia Cinta senese Dop

Modello di filiera sostenibile e simbolo della cucina toscana Roma, 19 nov.
(askanews) Dal 29 novembre al primo dicembre, nelle campagne senesi tra i
comuni di Sovicille e Murlo, si festeggia uno degli animali piu famosi al mondo
per le sue caratteristiche organolettiche: la Cinta Senese DOP. In questi giorni,
infatti, € in programma La Festa della Cinta Senese DOP, evento voluto dal
Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP, che rappresenta un vero e proprio
traino per un turismo sostenibile legato alle eccellenze gastronomiche di questa
terra. Il territorio di Sovicille, nel cuore della campagna senese, rappresenta | -
‘essenza della Cinta Senese DOP grazie ad un ambiente che conserva I’autentica varieta paesaggistica Toscana. Al
centro della Festa c’e un programma ricco di iniziative enogastronomiche e di conoscenza delle caratteristiche del
prodotto, oltre a percorsi di Trekking della Cinta Senese DOP, Masterclass promossa dal Consorzio con Fondazione
Qualivita per gli operatori professionali con esperti di produzione e gastronomia. E infine un Concorso Internazionale
di taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP con la partecipazione dei celebri cortadores spagnoli, da anni impegnati a
valorizzare le caratteristiche organolettiche distintive dei prodotti iberici. L'iniziativa prevede un vero e proprio
concorso dove sei tagliatori professionisti, tre spagnoli e tre italiani, si sfideranno nella realizzazione dei piatti, mentre
Mirko Giannella, tagliatore esperto di livello internazionale, raccontera gli elementi di un corretto e consapevole
consumo e di un servizio ottimale.
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Cinta Senese: debutta la festa in onore del salume toscano

A Sovicille (Sl), la prima edizione, con un concorso internazionale Per la prima
volta in Italia il Concorso internazionale di taglio di prosciutto da Cinta Senese
Dop con i migliori tagliatori di prosciutto da Spagna, Italia e Sud America.
Ancora trekking tra i boschi alla scoperta delle aziende produttrici e una
masterclass per la formazione degli addetti ai lavori. Dal 29 novembre al 1°
dicembre, nelle campagne senesi tra i comuni di Sovicille e Murlo, si celebra uno
degli animali piu famosi al mondo per le sue caratteristiche organolettiche, ma
non solo, la Cinta Senese Dop. In questi giorni, infatti, € in programma "La Festa
della Cinta Senese Dop", evento fortemente voluto dal Consorzio di Tutela della Cinta Senese Dop, che rappresenta un
vero e proprio traino per un turismo sostenibile legato alle eccellenze gastronomiche di questa terra. Il territorio di
Sovicille, nel cuore della campagna senese, rappresenta |’essenza della Cinta Senese Dop grazie ad un ambiente
straordinario che conserva |'autentica varieta paesaggistica Toscana. Ricco di boschi e foreste, ha preservato intatto
per secoli il suo paesaggio incontaminato, dove ai borghi, alle pievi e ai castelli si alternano querce, lecci e castagni,
offrendo le condizioni ideali per |"allevamento, allo libero o semibrado, del progenitore di tutti i suini toscani. Al centro
della Festa c’é@ un programma ricco di iniziative enogastronomiche e di conoscenza delle caratteristiche del prodotto.
Concentrate in questo breve periodo della Festa, tante le iniziative: dai percorsi di trekking della Cinta Senese Dop, con
due escursioni naturalistiche tra i boschi alla scoperta delle aziende produttrici, alla Masterclass per gli operatori
professionali con esperti di produzione e gastronomia, fino al prestigioso Concorso Internazionale di taglio del
prosciutto da Cinta Senese Dop con la partecipazione dei celebri cortadores spagnoli, da anni impegnati a valorizzare
le caratteristiche organolettiche distintive dei prodotti iberici di eccellenza come il Prosciutto Iberico "Pata Negra"
100% Bellota attraverso la diffusione del taglio professionale del prosciutto.
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Cinta Senese DOP: concorso di taglio e mercatino

agroalimentare di qualita

Di Redazione - 28 Novembre 2024

Nel fine settimana a Sovicille il 1° Concorso
Internazionale di Taglio del Prosciutto da Cinta
Senese DOP

Un fine settimana ricco di eventi celebra la Cinta Senese

DOP a Sovicille, culminando, domenica 1 dicembre, in un
appuntamento straordinario aperto al pubblico: il Primo Concorso
Internazionale di Taglio del Prosciutto da Cinta Senese DOP,
organizzato dal Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP in
collaborazione con le associazioni spagnole ANCJ e Jamén Lovers.

A fare da cornice, nelle giornate di sabato 30 novembre e domenica 1
dicembre, in Piazza Marconi a Sovicille un mercatino del cibo di
qualita in cui saranno presenti aziende del territorio per vendita diretta e
uno spazio dedicato ai coltellinai di Scarperia, eccellenza
dell’artigianato dei “ferri taglienti”.

Protagonisti assoluti del Concorso di Taglio internazionale saranno i
rinomati cortadores spagnoli, maestri nell’arte del taglio al coltello, da
sempre impegnati nella valorizzazione delle eccellenze iberiche come
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il Prosciutto Iberico “"Pata Negra” 100% Bellota.

Per la prima volta in Italia, domenica presso il Centro Culturale

La Tinaia di Sovicille, a partire dalle ore 10.00, sara possibile assistere

a una dimostrazione dal vivo di questa straordinaria professione con
tagliatori professionisti da Spagna, Sud America e Italia che

uniscono forza, eleganza e precisione. I prosciutti da Cinta Senese, veri

capolavori di sapore, saranno protagonisti di un‘arte che trasforma il

taglio in uno spettacolo. Al termine una giuria internazionale specializzata
eleggera miglior cortador di prosciutto da Cinta Senese DOP, il

tagliatore che avra dimostrato maggior abilita, stile e creativita.

Provincia di Siena
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programma “La Festa della Cinta Senese DOP”, evento fortemente voluto dal

Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP, che rappresenta un vero ¢ proptio
traino per un turismo sostenibile legato alle eccellenze gastronomiche di questa terra.

1l territorio di Sovicille, nel cuore della campagna senese, rappresenta 1’essenza della
Cinta Senese DOP grazie ad un ambiente straordinario che conserva I’autentica
varieta paesaggistica Toscana. Ricco di boschi ¢ foreste, ha preservato intatto per
secoli il suo pacsaggio incontaminato, dove ai borghi, alle pievi ¢ ai castelli si
alternano querce, lecci ¢ castagni, offrendo le condizioni ideali per 1’allevamento, allo
stato libero o semibrado, del progenitore di tutti i suini toscani. Al centro della Festa
¢’¢ un programma ricco di iniziative enogastronomiche ¢ di conoscenza delle
caratteristiche del prodotto.

Concentrate in questo breve periodo della Festa, tante le iniziative: dai percorsi di
trekking della Cinta Senese DOP, con due escursioni naturalistiche tra i boschi alla
scoperta delle aziende produttrici, alla Masterclass per gli operatori professionali con
esperti di produzione ¢ gastronomia, fino al prestigioso Concorso Internazionale di
taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP con la partecipazione dei celebri
cortadores spagnoli, da anni impegnati a valorizzare le caratteristiche organolettiche
distintive dei prodotti iberici di eccellenza come il Prosciutto Iberico “Pata Negra”
100% Bellota attraverso la diffusione del taglio professionale del prosciutto.

Il Trekking: un viaggio a piedi alla scoperta dei luoghi dove nasce ¢ cresce la Cinta
Senese DOP. Sabato 30 novembre e domenica 1° dicembre, a partire dalle 10 e fino
alle 13, due escursioni naturalistiche guidate da un’esperta guida ambientale, che
accompagneranno i visitatori alla scoperta dei luoghi ¢ delle aziende della filiera DOP,
per trasmettere il patrimonio culturale ¢ ambientale della Cinta Senese DOP. Dai
boschi ai Castelli, passando per pacsaggi unici al mondo ¢ arrivando a far tappa

all’interno di alcune aziende dove si potra scoprire da vicino il celebre suino toscano.

11 Concorso internazionale di taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP. 11
Consorzio di tutela della Cinta Senese DOP, in collaborazione con le associazioni
spagnole ANC]J ¢ Jamdn Lovers organizzano il “1° Concorso Internazionale di taglio
del prosciutto da Cinta Senese DOP” alla presenza dei celebri cortadores spagnoli,
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da anni impegnati a valorizzare le caratteristiche organolettiche distintive dei prodotti
iberici di eccellenza come il prosciutto Iberico “Pata Negra” 100% Bellota attraverso
la diffusione del taglio professionale del prosciutto. La Cinta Senese DOP afferma
cosi a livello mondiale le qualita di una filiera che offre condizioni uniche di
produzione, a partire dalle forme di allevamento, allo stato brado o semibrado
caratteristiche della filiera. L’ iniziativa prevede un vero ¢ proprio concorso dove sei
tagliatori professionisti, tre spagnoli e tre italiani, si sfideranno nella realizzazione dei
piatti, mentre Mirko Giannella, tagliatore esperto di livello internazionale, raccontera
gli elementi di un corretto ¢ consapevole consumo ¢ di un servizio ottimale.

La formazione al centro dei due giorni di festa con la Masterclass promosse
dal Consorzio con Fondazione Qualivita. Nei giorni di festa ampio spazio sara
dedicato anche alla formazione sul prodotto Cinta Senese DOP. Al centro delle
attivitd una Masterclass di specializzazione sulla Cinta Senese DOP rivolta a
professionisti della ristorazione, botteghe alimentari, macellerie, agriturismi ¢ media di
settore. Questo evento ¢ strutturato in tre momenti focalizzati sulla valorizzazione ¢
sull’utilizzo ottimale del prodotto certificato, con un approccio che unisce tradizione,
tecnica e innovazione. Saranno coinvolti nella Masterclass anche gli studenti
dell’Istituto professionale enogastronomico alberghiero del territorio, il Ricasoli di
Colle Val d’Elsa, grazie alla partecipazione delle classi terza, quarta ¢ quinta degli
indirizzi di cucina ¢ sala-bar. La Masterclass si svolgera sabato 30 novembre ¢ avra
tre moduli: il primo, condotto dal presidente del Consorzio, Nicold Savigni, sulla
particolarita del sistema di allevamento ¢ sulle caratteristiche di eccellenza della Cinta
Senese DOP;, il secondo sul taglio del prosciutto da Cinta Senese DOP con il
tagliatore professionista Mirko Giannella; infine, la declinazione in cucina a cura della
cuoca ¢ cultrice della cucina, Luisanna Messeri.

“Tre giornate dedicate al Valore della Cinta Senese DOP, che per la prima volta, nel
suo territorio d’origine, si apre al mondo avvicinandosi a realtd importanti a livello
internazionale, come i Cortadores spagnoli, ma anche stringendo collaborazioni ¢
creando sinergic con realta locali del mondo cooperativo ¢ dell’artigianato di alta
qualita — dice il presidente del Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP, Nicold
Savigni -. Questa ¢ la dimostrazione che la Cinta Senese DOP, oltre ad essere lustro
delle Indicazioni Geografiche, ¢ sinonimo di una cultura da riscoprire ¢ valorizzare

con momenti come questo, che ci auguriamo sia il primo di una lunga serie”.

“La Festa della Cinta Senese DOP — afferma il sindaco di Sovicille, Giuseppe
Gugliotti — rappresenta una straordinaria occasione di promozione di un’eccellenza
del nostro patrimonio gastronomico e insieme dell’intero territorio, come della sua
capacita di fare comunita. La Festa, nata qualche anno fa da un’intuizione della
Strada dei Sapori della Val di Merse ¢ poi cresciuta grazie al lavoro sinergico di tanti
attori, fra i quali, in primis, il Consorzio della Cinta Senese DOP, la Regione Toscana,
1 Comuni di Sovicille ¢ Mutlo, in questa edizione si arricchisce di tanti altri elementi:
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dal coinvolgimento dei ragazzi della Cooperativa Riuscita Sociale, alla prestigiosa
presenza dei tagliatori di prosciutto spagnoli (parte dei ricavi della Festa sara
devoluto, tramite loro, alle necessita della regione di Valencia), fino alla partecipazione
dell’associazione dei coltellinai di Scarperia ¢ San Piero™.

“I1 comune di Murlo ha il piacere di collaborare con questo evento perché la Cinta
Senese DOP ¢ valore aggiunto per il territorio, ma anche per la salute grazie alle suc
qualita organolettiche che si possono paragonare a quelle dell’olio extravergine di
oliva: fonte ricca di grassi monoinsaturi, che sono considerati grassi sani”, dichiara
I’assessore alla cultura ¢ turismo del Comune di Murlo, Rosalia Mula.

“Come amministrazione ¢ un piacere € un onore essere invitati a questo evento cosi
particolare ed unico nel suo genere — ha aggiunto 1’assessore all’ambiente ¢ ai distretti
rurali del Comune di Scarperia -, Marco Casati. Ringrazio il Sindaco di Sovicille,
Giuseppe Gugliotti, ¢ il Presidente del Consorzio, Niccold Savigni, per aver
coinvolto i nostri coltellinai. Sono certo che il valore storico ¢ culturale di Scarperia
nel mondo della coltelleria sara apprezzato da tutti ¢ i prodotti della nostra tradizione
nei Ferri Taglienti saranno all’altezza degli eventi in programma in questa due giorni
dedicati alla Cinta Senese™.

1l programma completo ¢ disponibile su www.cintasenesedop.it.
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sedimentazione ¢ bimillenaria ed essa, con la complicita

della natura, forgia un paesaggio che diviene unico al
mondo, allora siamo certi di dove siamo. Siamo in Toscana.
Prendendo ardimentosa scorciatoia di pensiero, azzardiamo
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Cinta Senese Dop, filiera d'eccellenza e motore del
turismo sostenibile

La Cinta Senese Dop incarna l'eccellenza toscana, legando paesaggio, cultura e sostenibilita. Con
un valore crescente, guida la Dop economy regionale, celebrata tra tradizione locale e apertura
internazionale

04 dicembre 2024 | 10229 f X in @ <]

di Vincenzo D’Antonio

v

a sedimentazione & dono della storia. Quando la sedimentazione & bimillenaria ed essa, con la complicita
della natura, forgia un paesaggio che diviene unico al mondo, allora siamo certi di dove siamo. Siamo in
Toscana. Prendendo ardimentosa scorciatoia di pensiero, azzardiamo affermare che vi & innesco di

volano virtuoso che ci induce ad affermare che la Toscana & cosi tanto bella e affascinante perché i toscani

sono proprio bravi per quanto creativi e laboriosi e, in lettura reciproca, i toscani sono cosi bravi perché vivono
in contesto cosi bello e fascinoso. La sedimentazione di cui si & fatto cenno ce la ritroviamo ben bene a
proposito della Cinta Senese Dop. Ci sia consentita facezia dell'istante: non € stata ancora inventata la fotografia
e quindi non abbiamo immagine attuale di questo maiale. Che si fa? Nessun problema. Siva nel Palazzo Pubblico
di Siena e si ammira il ciclo di affreschi “Allegoria ed effetti del Buono e del Cattivo Governo” di Ambrogio
Lorenzetti. E la Cinta Senese & Ii. Essa ¢ [i, in cammino placido, da otto secoli cosi come ce ne sono adesso, in

numero di gualche migliaio di esemplari allo stato libero e semibrado, nei boschi della Toscana.
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La Cinta Senese e presente nel ciclo di affreschi “Allegoria ed effetti del Buono e del Cattivo Governo” di Ambrogio

Lorenzetti

Cinta Senese, una Dop d’elezione

Unica per la sua “cinta” e per la sua pregevolezza organolettica, la Cinta Senese & tra i suini pit famosi al mondo.
Pur essendo, da capitolato Dop, allevato su tutto il territorio regionale, tuttavia la Cinta Senese trova suo
“territorio d’'elezione”, sua amorevole “culla”, nel territorio di Sovicille, nel cuore della campagna senese, con il
suo ambiente straordinario, scrigno autentico della varieta paesaggistica toscana. Quest'area ¢ la Val di Merse,
ricca di boschi e foreste, pittoresca per il suo paesaggio incontaminato, dove ai borghi, alle pievi e ai castelli si
alternano querce, lecci e castagni, offrendo le condizioni ideali per I'allevamento, allo stato libero o semibrado, del

progenitore di tutti i suini toscani.

Her

28

Sovicille & il territorio d'elezione della Cinta Senese
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La "bravura toscana” di cui si diceva qui si palesa sia nel modello di filiera sostenibile, in cio includendo anche
I'evidente attenzione al benessere animale, sia nella valorizzazione di quanto, si parla di lavorazione del suino, &
simbolo, insieme ad altre carni, della cucina toscana nel mondo. L’allevamento della Cinta Senese Dop sta
lodevolmente diventando virtuoso traino per un turismo sostenibile legato alle eccellenze gastronomiche di

questo territorio.

Cinta Senese in festa

Al centro della Festa c'& un programma ricco di iniziative enogastronomiche e di conoscenza delle caratteristiche
del prodotto. Spettacolare ed utile al contempo come momento divulgativo in sé, la partecipazione, nellambito
della Festa della Cinta Senese Dop che ha avuto luogo a Sovicille, dei celebri cortadores spagnoli, da anni
impegnati a valorizzare le caratteristiche organolettiche distintive dei prodotti iberici di eccellenza come il
Prosciutto Iberico “Pata Negra” 100% Bellota attraverso la diffusione del taglio professionale del prosciutto. La
Cinta Senese Dop afferma cosi a livello mondiale le qualita di una filiera che offre condizioni uniche di

produzione, a partire dalle forme di allevamento, allo stato brado o semibrade caratteristiche della filiera.

A Sovicille si e celebrata la Cinta Senese con una festa

Ascoltiamo a proposito della Festa, Nicolé Savigni, presidente del Consorzio di Tutela della Cinta Senese Dop:
«Tre giornate dedicate al Valore della Cinta Senese Dop, che per la prima volta, nel suo territorio d'origine, si apre
al mondo avvicinandosi a realta importanti a livello internazionale, come i Cortadores spagnoli, ma anche
stringendo collaborazioni e creando sinergie con realta locali del mondo cooperativo e dell'artigianato di alta
gualita. Questa & la dimostrazione che la Cinta Senese Dop, oltre ad essere lustro delle Indicazioni Geografiche,
& sinonimo di una cultura da riscoprire e valorizzare con momenti come questo, che ci auguriamo sia il primo di

una lunga serie».

Cinta Senese, la filiera

E che la filiera della Cinta Senese Dop gia adesso, anno 2024, costituisca un lusinghiero business é dimostrato
dal valore alla produzione: ben 3 milioni di euro con circa 3mila capi macellati. Di nuovo, l'evidenza della bravura
toscana. Qualche numero sinottico e poi una conseguente riflessione. Il valore economico della Dop economy
toscana & di 1.356milioni di euro, ovvero il 26% del valore complessivo dell'agroalimentare. Di questi 1.356milioni

di euro, 192milioni di euro provengono dal comparto cibo e 1.164milioni dal comparto vino. I prodotti Dop Igp sono
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complessivamente 90, di cui 32 del comparto cibo e 58 del comparto vino. Cio comporta che la Toscana é la
prima regione in Italia per numero di prodotti; la nona per valore nel comparto cibo e la terza per valore nel
comparto vino. Il numero complessivo di operatori & 17.996, di cui 11.505 nel comparto cibo e 6.491 nel comparto
vino. Prendiamo, ma non a caso, sei prodotti del comparto cibo: tra i formaggi il Pecorino Toscano Dop e il

Pecorino delle Balze Volterrane Dop; tra i prodotti a base di carne il Prosciutto Toscano Dop ¢ la Cinta Senese

Dop, tra gli oli il Toscano Igp e il Seggiano Dop.

L'allevamento della Cinta Senese sta lodevolmente diventando virtuoso traino per un turismo sostenibile

Cosa hanno in comune queste tre “coppie” di prodotti? La loro disparita in termini di capability e, a conseguirne,
in termini di presenza sul mercato. E per, il loro agire (la bravura toscana, di nuovo) &, in saggio understatement
un agire di coppia, a mo’ di ingranaggio costituito da due ruote dentate, una grande ed una piccola. L'ingranaggio
funziona in quanto ci sono entrambe le ruote ed entrambe sono necessarie, sia la grande che la piccola. Ce ne
fosse una soltanto, non di ingranaggio parleremmo e di conseguenza nessun movimento si innescherebbe, non ci
sarebbe “movimento’, bensi melanconica staticita. Grazie all'ingranaggio, entrambe le ruote si azionano. La
grande rimane grande e la piccola rimane piccola, e perd entrambe assumono, nella loro distinzione di volume
(capability) una visibilita incrementale ed un posizionamento che si rivela apprezzato e vincente sul mercato. £

cosl. E la Dop economy toscana che sa cantare in coro.

© Riproduzione riservata SSTAMPA

Cinta Senese Dop, filiera d'eccellenza e motore del turismo sostenibile - Italia a Tavola

f X in © X

CINTA SENESE DOP TOSCANA AGROALIMENTARE TURISMO SOSTENIBILE FILIERA
PAESAGGIO TOSCANO DOP ECONOMY SOVICILLE VAL DI MERSE ECCELLENZE GASTRONOMICHE

NICOLO SAVIGNI AMBROGIO LORENZETTI
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Nel fine settimana a Sovicille il 1° Concorso Internazionale di Taglio del Prosciutto da Cinta
egione
Senese DOP e un mercatino di aziende del territorio con la DOP e tanti prodotti g

agroalimentari di qualita Un fine settimana ricco di eventi celebra la Cinta Senese DOP a E = |

Toscana:
~ violenza di

| genere;inun
anno e mezzo

Sovicille, culminando, domenica 1 dicembre, in un appuntamento straordinario aperto al m....;
pubblico: il Primo Concorso Internazionale di Taglio del Prosciutto da Cinta Senese DOP, )
organizzato dal Consorzio di Tutela della Cinta Senese DOP in collaborazione con le

associazioni spagnole ANCJ e Jamén Lovers. A fare da cornice, nelle giornate di sabato 30 2.692 le
chiamate di donne al 112

™ 26 Novembre 2024

novembre e domenica 1 dicembre, in Piazza Marconi a Sovicille un mercatino del cibo di
qualita in cui saranno presenti aziende del territorio per vendita diretta e uno spazio dedicato
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ai coltellinai di Scarperia, eccellenza dell'artigianato dei “ferri taglienti”. Protagonisti assoluti
del Concorso di Taglio internazionale saranno i rinomati cortadores spagnoli, maestri nell'arte
del taglio al coltello, da sempre impegnati nella valorizzazione delle eccellenze iberiche come
il Prosciutto lberico “Pata Negra” 100% Bellota. Per la prima volta in Italia, domenica presso il
Centro Culturale La Tinaia di Sovicille, a partire dalle ore 10.00, sara possibile assistere a una
dimostrazione dal vivo di questa straordinaria professione con tagliatori professionisti da
Spagna, Sud America e Italia che uniscono forza, eleganza e precisione. | prosciutti da Cinta
Senese DOP, veri capolavori di sapore, saranno protagonisti di un‘arte che trasforma il taglio
in uno spettacolo. Al termine una giuria internazionale specializzata eleggera miglior cortador
di prosciutto da Cinta Senese DOP, il tagliatore che avra dimostrato maggior abilita, stile e

creativita.
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Cinta Senese DOP: concorso di taglio e
mercatino agroalimentare di qualita

Data: 27 Novembre 2024 14:11 in: Enogastronomia, Manifestazioni ed Eventi

Nel fine settimana a Sovicille il 1° Concorso
Internazionale di Taglio del Prosciutto da Cinta Senese
DOP e un mercatino di aziende del territorio
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SOVICILLE. Un fine settimana ricco di eventi celebra la Cinta Senese DOP
a Sovicille, culminando, domenica 1 dicembre, in un appuntamento
straordinario aperto al pubblico: il Primo Concorso Internazionale di
Taglio del Prosciutto da Cinta Senese DOP, organizzato dal Consorzio
di Tutela della Cinta Senese DOP in collaborazione con le associazioni
spagnole ANCJ e Jamoén Lovers.

A fare da comice, nelle giornate di sabato 30 novembre e domenica 1
dicembre, in Piazza Marconi a Sovicille un mercatino del cibo di qualita in
cui saranno presenti aziende del territorio per vendita diretta e uno spazio
dedicato ai coltellinai di Scarperia, eccellenza dell'artigianato dei “ferri
taglienti”.
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Protagonisti assoluti del Concorso di Taglio internazionale saranno i rinomati
cortadores spagnoli, maestri nell’arte del taglio al coltello, da sempre
impegnati nella valorizzazione delle eccellenze iberiche come il Prosciutto
Iberico “Pata Negra” 100% Bellota.

Videonews
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Per la prima volta in ltalia, domenica presso il Centro Culturale La Tinaia di
Sovicille, a partire dalle ore 10.00, sara possibile assistere a una
dimostrazione dal vivo di questa straordinaria professione con tagliatori
professionisti da Spagna, Sud America e Italia che uniscono forza,
eleganza e precisione. | prosciutti da Cinta Senese DOP, veri capolavori di
sapore, saranno protagonisti di un’arte che trasforma il taglio in uno Pubblicita
spettacolo. Al termine una giuria internazionale specializzata eleggera

miglior cortador di prosciutto da Cinta Senese DOP, il tagliatore che avra

dimostrato maggior abilita, stile e creativita.
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Un fine settimana ricco di eventi celebra la Cinta Senese
DOP a Sovicille, culminando, domenica 1 dicembre, in un
appuntamento straordinario aperto al pubblico: il Primo
Concorso Internazionale di Taglio del Prosciutto da Cinta Senese
DOP, organizzato dal Consorzio di Tutela della Cinta Senese
DOP in collaborazione con le associazioni

spagnole ANCJ e Jamén Lovers.

Afare da cornice, nelle giornate di sabato 30 novembre e
domenica 1 dicembre, in Piazza Marconi a Sovicille un mercatino
del cibo di qualita in cui saranno presenti aziende del territorio
per vendita diretta e uno spazio dedicato ai coltellinai di
Scarperia, eccellenza dell’artigianato dei “ferri taglienti”.

Protagonisti assoluti del Concorso di Taglio internazionale
saranno i rinomati cortadores spagnoli, maestri nell’arte del
taglio al coltello, da sempre impegnati nella valorizzazione delle
eccellenze iberiche come il Prosciutto Iberico "Pata Negra" 100%
Bellota.

Per la prima voltain ltalia, domenica presso il Centro Culturale
La Tinaia di Sovicille, a partire dalle ore 10.00, sara possibile
assistere a una dimostrazione dal vivo di questa straordinaria
professione con tagliatori professionisti da Spagna, Sud America
e ltalia che uniscono forza, eleganza e precisione. | prosciutti

da Cinta Senese DOP, veri capolavori di sapore, saranno
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protagonisti di un'arte che trasformail taglio in uno spettacolo. smartphone ‘ |
Al termine una giuria internazionale specializzata

eleggera miglior cortador di prosciutto da Cinta Senese DOP, il
tagliatore che avra dimostrato maggior abilita, stile e creativita.
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