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MASTERCLASS 
CINTA SENESE DOP
30 NOVEMBRE  h 10.00 -  h 15.00
Un’iniziativa per gli operatori professionali articolata 
in tre momenti chiave: il racconto della Qualità DOP ad 
opera del Consorzio di tutela, la dimostrazione pratica 
di taglio del prosciutto da parte dell’esperto Mirko Gian-
nella e l’uso in cucina del prodotto ad opera della Chef 
Luisanna Messeri.

TREKKING DELLA 
CINTA SENESE DOP
30 NOVEMBRE h 10:00 - 1 DICEMBRE h 10.00
Due escursioni naturalistiche guidate da un’esperta 
guida ambientale, che accompagnano i visitatori alla 
scoperta dei luoghi e delle aziende della filiera DOP, per 
trasmettere il patrimonio culturale e ambientale della 
Cinta Senese DOP.

CONCORSO INTERNAZIONALE DI
TAGLIO DEL PROSCIUTTO 
DA CINTA SENESE DOP
1 DICEMBRE h 10:00
Primo concorso internazionale dedicato al prosciutto 
da Cinta Senese DOP, in collaborazione con l’associa-
zione spagnola ANCJ e Jamón Lovers, alla presenza dei 
celebri cortadores iberici da sempre impegnati nel ta-
glio del celebre “Pata Negra”. 

Un percorso di trekking tra castagneti e lecceti della Mon-
tagnola senese alla scoperta della Cinta Senese DOP. Dal 
borgo medievale di Simignano si percorrono i sentieri del 
“Bosco Percorso” fino al castagno secolare di Molli. L’e-
scursione si conclude con la visita allo storico allevamen-
to di Cinta Senese DOP “Azienda Agricola Simignano”, per 
una degustazione-aperitivo nella corte della fattoria e per 
conoscere la loro storia. Sarà inoltre possibile visitare la 
cantina di famiglia e la Pieve romanica di San Magno.
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 Escursione

Simignano percorso Cinta senese per sabato, 30 nov 24
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 Escursione

Trekking Cinta Senese Spannocchia 1 dicembre 24
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PERCORSO 1 - 30 novembre 2024

PERCORSO 2 - 1 dicembre 2024

I boschi della Cinta Senese DOP

Il castello della Cinta Senese DOP
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TREKKING DELLA 
CINTA SENESE DOP

Un percorso di trekking alla scoperta della Cinta Senese 
DOP che parte dal Castello medievale di Spannocchia e 
si snoda tra i fitti boschi di lecci e querce, passando per 
i ruderi dell’Eremo di Santa Lucia e il Ponte medievale 
della Pia. Il percorso si conclude nei giardini del Castel-
lo e nella Società Agricola Tenuta di Spannocchia, che 
ospita da decenni un allevamento di Cinta Senese DOP. 
Durante la visita sarà proposta una degustazione-aperi-
tivo dei prodotti DOP trasformati dell’azienda.

Per prenotazioni: 
www.cintasenesedop.it - +39 3389661976

Castello di 
Spannocchia

Simignano

attività realizzata con il contributo Masaf DM Attribuzione 
0311566 del 15/06/2023



PROGRAMMA
VENERDI 29 NOVEMBRE 2024
Ore 20.00
Cena della Cinta Senese DOP
Casa del Popolo, Vescovado di Murlo
Per info: Circolo Arci Vescovado 0577 811096 - 339 2127901 - brogiv@libero.it

SABATO 30 NOVEMBRE 2024 
Ore 10.00
Trekking della Cinta Senese DOP* 
Località Simignano presso “Az. Agr. Simignano di Bezzini Cristina”
Per info: Consorzio tutela Cinta Senese DOP  3389661976 - www.cintasenesedop.it

Ore 12.30
Accoglienza della Delegazione Spagnola
Palazzo Comunale, Sovicille

Ore 10.00-12.00
Masterclass Cinta Senese DOP 
Centro Culturale “La Tinaia”, Sovicille

Ore 15.00-17.00
Masterclass Cinta Senese DOP
Centro Culturale “La Tinaia”, Sovicille

Ore 20.00
Cena della Cinta Senese DOP 
Circolo ARCI, Sovicille 
Per info: Circolo Arci Sovicille 393 4641771 - 0577 314503 - info@prolocosovicille.it

DOMENICA 1 DICEMBRE 2024 
Ore 10.00 
Concorso internazionale di taglio del Prosciutto da 
Cinta Senese DOP
Centro Culturale “La Tinaia”, Sovicille
Per info: Consorzio tutela Cinta Senese DOP  3389661976 

Ore 10.30
Dimostrazione di lavorazione del maiale 
Circolo Arci, Sovicille 

Ore 10.00 
Trekking della Cinta Senese DOP*
Località Spannocchia presso “Società Agricola Tenuta di Spannocchia”
Per info: Consorzio tutela Cinta Senese DOP  3389661976 - www.cintasenesedop.it

Ore 11.30
Punto stampa con media di settore 
Ore 12.30
Premiazione Concorso Taglio 
Ore 13.30
Pranzo della Cinta Senese DOP
Per info: Circolo Arci Sovicille 393 4641771 - 0577 314503 - info@prolocosovicille.it

Nelle giornate di Sabato e Domenica nell’area esterna dei locali del Circolo 
Arci di Sovicille saranno presenti aziende del territorio per vendita diretta 
e spazio dedicato ai coltellinai di Scarperia, eccellenza dell’artigianato dei 
“ferri taglienti”.

*In caso di maltempo sarà realizzato un laboratorio didattico unico che si 
terrà il sabato mattina presso il Circolo Arci di Sovicille. Per info Consorzio di 
tutela della Cinta Senese DOP +39 3389661976.

CONCORSO INTERNAZIONALE DI
TAGLIO DEL PROSCIUTTO 
DA CINTA SENESE DOP

Il Consorzio di tutela della Cinta Senese DOP, in collabora-
zione con l’associazione spagnola ANCJ e Jamón Lovers 
organizza il “1° Concorso Internazionale di taglio del 
prosciutto da Cinta Senese DOP” alla presenza dei ce-
lebri cortadores spagnoli, da anni impegnati a valorizza-
re le caratteristiche organolettiche distintive dei prodotti 
iberici di eccellenza come il prosciutto Iberico “Pata Ne-
gra” 100% Bellota attraverso la diffusione del taglio pro-
fessionale del prosciutto.  

La Cinta Senese DOP afferma così a livello mondiale le 
qualità di una filiera che offre condizioni uniche di pro-
duzione, a partire dalle forme di allevamento, a pascolo 
libero/semibrado, caratteristiche della filiera.

L’iniziativa prevede un vero e proprio concorso dove sei 
tagliatori professionisti internazionali si sfideranno nella 
realizzazione dei piatti, mentre Mirko Giannella, tagliatore 
esperto di livello internazionale, racconterà gli elementi 
di un corretto e consapevole consumo e di un servizio 
ottimale. La giuria del concorso è composta dai campioni 
di Spagna 2023, 2018 e 2014.

I piatti usati dai tagliatori, pezzi unici realizzati a mano 
dalla Cooperativa La Riuscita, saranno disponibili per 
l’acquisto durante l’evento, una parte del ricavato sarà 
destinata alle popolazioni spagnole colpite dall’alluvione.

DOMENICA 1 DICEMBRE -  ORE 10.00

Il territorio di Sovicille, nel cuore della campagna senese, 
rappresenta l’essenza della Cinta Senese DOP grazie 
ad un ambiente straordinario che conserva l’autentica 
varietà paesaggistica Toscana. Ricco di boschi e fo-
reste, ha preservato intatto per secoli il suo paesaggio 
incontaminato, dove ai borghi, alle pievi e ai castelli si 
alternano querce, lecci e castagni, offrendo le condizioni 
ideali per l’allevamento a pascolo libero/semibrado del 
progenitore di tutti i suini toscani.

Per raccontare l’unicità del territorio di origine della filiera 
DOP, le tecniche produttive e il profondo legame tra am-
biente, storia e cultura locale il Consorzio di Tutela della 
Cinta Senese DOP insieme alle istituzionali territoriali e alle 
associazioni locali ha realizzato la “Festa della Cinta Se-
nese DOP”, un’esperienza completa composta di numerose 
iniziative dedicate ad appassionati e operatori professionali.

Al centro della Festa c’è un programma ricco di iniziative 
enogastronomiche e di conoscenza delle caratteristiche 
uniche del prodotto. Tra le molte iniziative trovano spazio i 
percorsi di Trekking della Cinta Senese DOP, due escur-
sioni naturalistiche tra i boschi alla scoperta delle aziende 
produttrici, due masterclass per gli operatori professiona-
li con esperti di produzione e gastronomia e il prestigioso 
Concorso Internazionale di taglio del prosciutto da 
Cinta Senese DOP con la partecipazione dei celebri cor-
tadores spagnoli.
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